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Fanning nomi Dala ekinlari mahsulotlarini tayyorlash,

saqlashda dastlabki ishlov berishning
texnologik va ilmiy asoslari

Fan/modul kodi DSMTSDIBTIM 2406

Fan/modul turi Majburiy

O‘quvyili 2024/2025

Fan semestri 3

Ta’limtili/turi O‘zbek/kunduzgi

Fanga ajratilgan soat/kredit 180/6

Auditoriya soat 72

Mustagqil ta’lim uchun ajratilgan soat 108

LFANNING MAZMUNI
Fanni magsadi: 70811301-Qishlog xo‘jalik mahsulotlarini saqlash va qayta ishlash

texnologiyasi (dala ekinlari mahsulotlari) ta’lim mutaxassisligida tahsil olayotgan magistrlarga
qo‘yilgan masalani boshqarishni o‘rganish, mahsulotlarni saglashni to‘g’ri tashkil gilish,
mahsulotlarni saglash muddatini uzaytirish va sifatli birlamchi ishlov berishning ilmiy asoslarini
o‘rgatadi.

Fanning vazifasi: dala ekinlari mahsulotlarining kimyoviy tarkibi; ulami tayyorlash
tartibi, ilg’or xo‘jaliklarda mahsulotlarni saglashning zamonaviy texnologiyasi va yutuglari
hamda hozirgi xolati va kelgusida rivojlanish istikbollari, mahsulotlarni omborda saglashda ro‘y
beradigan fizik, biologik va biokimyoviy jarayonlarni ilmiy asoslari, shuningdek meva-sabzavot
ekinlari mahsulotlariga dastlabki ishlov berishning istigbolli yo‘llari bilan tanishtirish va shu
asosda gishloq xo‘jalik mahsulotlarini sifatli saqlash va qayta ishlashni tashkil eta olishga
o‘rgatish hisoblanadi.

IL. ASOSIY NAZARIY QISM(Ma’ruza, amaliy (seminar) va mustaqil ta’lim mavzulari)

IL.I Fan tarkibigaquyidagimavzularkiradi

Ma’ruza mashg‘ulotida

Amaliy (seminar)

. , Mustagqil ta’lim va
Ne Mavzu nomi dusn a mashg’ulot P i
ko‘riladigan mavzular bo‘vi . | mustaqil ish mavzulari
o‘yicha mavzulari
1 Dala ekinlari hosilini turli Dala ekinlari Dala ekinlari
sharoitlarda yig’ishning mahsulotlarini mahsulotlarini gayta
nazariy asoslari; yig’ilgan saqlashning xalq ishlashda ro‘y beradigan
1-mavzu. Fanga kirish. Dala h051lr!1.qab1'11 punktlariga X0 Jal'lgld'agl o‘rni va | fiziologik jarayonlar.
e SR topshirishni ahamiyati
ekinlari hosilini yig’ishtirish va ) ‘s
: i loyihalashtirish; Meva-
tovar ishlov berishning :
istigbolli usullari S'fin:‘W.Ot ma_hsulo!larl_ :
sifatini belgilashning ilmiy
asoslari; tovar ishlov
‘ berishning nazariy
: ahamiyati
2 Mabhsulotlarni saglash Dala ekinlari Dala ekinlari

2-mavzu. Dala ekinlari
mahsulotlari sifatini oshirish

jarayonida isrofgarchilikka
qgarshi kurash; yuqori sifatli
mahsulotlar ishlab chiqarishni
ko‘paytirish. Dala ekinlari
mahsulotlarini saqlash
asoslari. Saqlashda ularning
sifatini belgilovchi asosiy

mahsulotlarini
omborlarga qabul
qilib olish

mahsulotlarining :
kimyoviy tarkibini tahlil
etish.
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omillar. Mahsulot sifatini
belgilovchi omillarni nazorat
qilish va boshqarish. Istigbolli
texnologik tizimlarni tatbiq
qilish

7

3-mavzu. Zamonaviy meva-
sabzavot omborxona turlarini
loyihalashtirish

Zamonaviy Meva-sabzavot
omborlari turlari, ularning
tuzilishi va texnologik
tizimlari. Joyning geografik
o‘rni va hududda
ctishtiriladigan Meva-
sabzavot mahsulotlarining
turiga ko‘ra Meva-sabzavot
omborini loyihalashtirish.
Loyihalarni texnik-iqisodiy
asoslash

Meva-sabzavot
omborxonalari
loyihalari bilan
tanishish

Meva-sabzavot ekinlari
mahsulotlarini saqlash
va birlamchi ishlov
berishning nazariy
asoslari va ularga ta’sir
ctuvchi omillar,

4-mavzu. Dala ekinlarilarini
saqlashda chidamliligini
oshirish tadbirlari

Dala ekinlari uyumlarini
begona aralashmalardan
tozalash va ishlov
berishda yangi usullarni
qo‘llash. Dala ekinlari
uyumlarini faol
shamollatishda
ishlatiladigan yangi
moslama turlarini
loyihalashtirish. Issig-
fizik va massa
almashinuvi.

Dala ekinlari
saqlanuvchanligini
oshirish tadbirlarini
o‘rganish

Dala ekinlari
mahsulotlarining yig'ib
olingandan keying
etilishining biologik
asoslari,

5-mavzu.Dala ekinlarini
saqlashda innovatsion
usullardan foydalanish

Dala ekinlaridagi yashirin
va ochiq faoliyati
shakllari va ularni
innovatsion usullarda
aniglash.

Dala ekinlari
ombor
zararkunandalari
bilan
zararlanganligini
zamonaviy tezkor
usullarda aniqlashni
o‘rganish

Dala ekinlari
mahsulotlarini saqlashga
qabul gilib olish, sifatini
nazorat qilish va
saqlashga tayyorlash
tadbirlari.

6-mavzu. Dala ekinlarilarini
saqlashda sifatiga ta’siri va
ularga qarshi kurash
choralarini ilmiy asoslash

Meva-sabzavot zaxiralari
zararkunandalari partiyalariga
etkazadigan zarari. Dala
ekinlari mahsulotlarining
zararkunanda ta’sirida
zararlanishi, zararlanish
turlari. Dala ekinlarining
zararkunanda ta’sirida
emirilishi, hidlanishi,
ifloslanishi.

Dala ekinlari
zararkunandalariga
qarshi kurashishda
qo‘llaniladigan usul
va materiallar bilan
tanishish

Dala ekinlari
mashulotlarini qayta
ishlash korxonalari
chigindilaridan
foydalanish

7-mavzu. Dala ekinlari
mikroflorasini meva-
sabzavotlarni saqlashdagi
ta’siri va ularning faoliyatini
toxtatish usullari

Dala ekinlari miroflorasining
tur tarkibi. Saprofitmikro
organizmlar, zamburug’lar,
viruslar, Saqlanayotgan meva-
sabzavotning sifatiga
mikroorganizmlar
faoliyatining ta’siri va
mikroorganizmlarning hayot
faoliyatini to‘xtatishga
garatilgan chora-tadbirlar,

Dala ekinlari Dala
ekinlari Dala ekinlari
mikroorganizmlari
zarari va ularning
mevalarga ta’sirini
o‘rganish

Dala ekinlari
saqlashning zamonaviy
texnologiyalari
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8-mavzu. Dala ekinlarining
nafas olishda saqlashning
mog’orlashi, unga yopishib
qolishi va ilmiy asoslari

Dala ekinlarida kechadigan
fiziologik jarayonlar, ya'ni
nafas olishi, nafas olishda gaz
almashinuvi, namlik ta’sirida
unishi. Dala ekinlarining o*z-
o‘zidan gizishi. O‘z-o‘zidan
qizishni keltirib chiqaruvchi
omillar. Dala ckinlarida
kechadigan fiziologik va
mikrobiologik jarayon-larning
Dala ekinlari sifatiga ta’siri.

Saqlashda Dala
ekinlari
mahsulotlarining
saqlanuvchanligini
oshirishni o‘rganish

Dala ekinlarilarn;
saqlashda mahsulot
sifatini oshiruvchi
chora-tadbirlarni
qo‘llash

9-mavzu.Qand lavlagi
ildizmevasini tayyorlash va
saqlashning ilmiy ahamiyati

Qand lavlagi ildizmevalari
sanoat xom ashyosi sifatida.
Qand lavlagi ildizmevalarini
saqlashga tayyorlashning
amaliy ahamiyati. Xom
ashyoni saqlashga tayyorlash
usullari. Ildizmevalarni
saqlash usullari. Saqlash
usullarining nazariy va amaliy
ahamiyati.

Qand lavlagini
saqlash omborlari va
ularning o‘lchamlari
bilan tanishish

Qand lavlagi
ildizmevasini tayyorlash
va saqlashning nazariy
ahamiyati
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10-mavzu, Ildizmevaning sifat
ko‘rsatkichlarini aniqlashning
istigbolli usullari

Keltirilgan ildizmevalardan
namuna olish tartibi, olingan
namunalardan o‘rtacha
namuna tashkil etishning
ilmiy asoslangan tartiblari.
O*rtacha namunalarni tahlil
etish. Ildizmevalar sifatini
tahlil etishning zamonaviy
istigbolli usullari. Zamonaviy
usulda tahlil qilishning
ahamiyati.

Ildizmevalar sifat
ko‘rsatkichlarini
zamonaviy usulda
aniqlashni o‘rganish

Ildizmevaning sifat
ko‘rsatkichlarini
aniqlashning istigbolli
usullari
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11-mavzu. Dala ekinlarini
saglashda omborlardagi
kasalliklar, zararkunanda va
mikroorganizmlarni aniglash
xamda bartaraf etish yo‘llari

[ldizmevalars aglanadigan
omborlarda tarqaluvchi va
ildizmevalarga zarar
etkazuvchi zararkunanda va
mikroorganizmlarning
turtarkiblari, ularning
ildizmevalarga ta’siri va
sifatini pasaytirishi. Zarar
kunanda va
mikroorganizmlarni
aniglashning ilmiy asoslangan
usullari

Dala ekinlaridan
namuna olish va
sifatini ilmiy asosda
baholashni o‘rganish

Saqlash sharoitini
mabhsulot sifat
ko‘rsatkichlariga
ta’sirini asoslash
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12-mavzu. Qand lavlagi
ildizmevalarini tayyorlash va
saqlash omborxonalarini
loyihalashtirish

Qand lavlagi xom ashyosi
saqlanadigan omborxonalar
tushunchasi, yirik uyum-
kagatlar, ularning tuzilishi va
o‘lchamlari, ularning
shamollatish va suv
yordamida siljitish tizimlari.
Kagatlarning namunaviy
loyihalari. Kagatlarni
loyihalashtirishning ilmiy
asoslari

Qand lavlagi
ildizmevalari sifatini
nazorat qilib borishu
sullarini o‘rganish

Qand lavlagini qayta
ishlashninig
takomillashgan
texnologiyalari
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Kurs ishi mavzulari:
I.Dala ekinlarilarini saqlashda sifatiga ta’siri va ularga qarshi kurash choralarini ilmiy asoslash.

2.Dala‘ekinlarida kechadigan fiziologik jarayonlar, ya’ni nafas olishi, nafas olishda gaz
almashinuvi, namlik ta’sirida unishi.

I Fanni o‘qitilish natijalari/shakllanadigan kompetensiyalar

Ushbu fanni o‘zlashtirish natijasida, magistrlar quyidagi ko‘nikmalarga ega bo‘ladi:

1.“Dala ekinlari mahsulotlarini tayyorlash, saqlashda dastlabki ishlov berishning
texnologik va ilmiy asoslari” fanini o‘zlashtirish natijasida meva-sabzavot ekinlari
mahsulotlarini saqlash jarayoniga ta’sir etuvchi omillar to‘g'risida tasavvurga ega
bo*ladi (bilim);

2.Magistrlar “Dala ekinlari mahsulotlarini tayyorlash, saqlashda dastlabki ishlov
berishning texnologik va ilmiy asoslari” fanini o‘zlashtirish jarayonida meva-sabzavot
ekinlari mahsulotlari tur va navlarining o‘ziga xos Xususiyatlariga mos saqlash
usullarini nazariy asoslash (ko‘nikma);

3.Magistrlar Dala ekinlari uyumining unishi hamda o‘z-o‘zidan qizish sabablari
ko‘nikmasiga ega bo‘lish (malaka).

IV. Ta’lim texnologiyalari va metodlari

- dolzarb mavzu bo‘yicha shaxsiy fikrini tanqid, publitsistik va boshqa janrlar (masalan, esse)da
yozma bayon qilish;

- ma’ruzalar tayyorlash;

- kurs ishi yozish;

- konspekt yozish;

- glossariy tuzish;

- individual va jamoaviy o‘quv loyihasi tuzish;

- keys-topshiriglarini bajarish;

- mavzuli portfoliolar tuzish;

- axborot-tahliliy materiallar bilan ishlash;

- manbalar bilan ishlash;

- multimediali taqdimotlar yaratish.

V. Kreditlarni olish uchun qo‘yiladigan talablar
Joriy, oraliq va yakuniy nazorat shakllarida berilgan vazifa va topshiriqlarni bajarish, yakuniy
nazorat bo‘yicha yozma ishni muvaffaqiyatli topshirish.

Asosiy adabiyotlar:
1.Bo‘riev X.Ch., Jo‘raev R., O.Alimov. Meva-sabzavot mahsulotlarini saqlash va dastlabki ishlov
berish texnologiyasi. — T.: Mehnat, 2002.
2.Bo‘riev X.Ch., Jo‘raev R., O.Alimov. Meva-sabzavot mahsulotlarini saqlash va dastlabki ishlov
berish texnologiyasi. — T.: O‘zbekiston milliy entsiklopediyasi, 2004.
3.Shaumarov X.B., Islamov S.Ya. Qishloq xo‘jaligi mahsulotlarini saqlash va birlamchi qayta
ishlash texnologiyasi. — T.: ToshDAU, 2011.
4.0ripov R., Sulaymonov I, Umurzoqov E. Qishloq xo‘jalik mahsulotlarni saglash va qayta
ishlash texnologiyasi. — T.: Mexnat, 1991.
5.Texnologiya pererabotki produktsii rastenievodstvo. Kollektiv avtorov. Pod.red.M.M.Lichko. —

M.: Kolos, 2000.

Qo‘shimcha adabiyotlar:
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