Ozig-ovgat mahsulotlari uchun tabiiy
shirin tam beruvchi moddalar ishlab chigarish

Maruza rejasi:
1. Qand lavlagidan hakar ishlab chigarish texnologiyasi
2. Sharbatni quyuglashtirish va Shakarni kristallash
3. Kraxmaldan glyukoza olish texnologiyasi
4. Glyukoza-fruktoza siropini olish
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Glyukozani o'z ichiga olgan ta‘biiy moddalarni gidrolizlash orqali
olish mumkin. Ishlab chiqarishda kartoshka va makkajo'xori
kraxmalini kislotalar bilan gidrolizlash yo'li bilan olinadi.
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Bu jarayon bosgqich
sodir bo'ladi va sht#:ing uchun
energiya asta-sekin chiqariladi.
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'- Glyukoza hayvonlar hujayrasida energiya
almashinuvining ikkinchi bosqichida ham

ishtirok etadi (glyukozaning parchalanishi).

Umumiy tenglama quyidagicha ko'rinadi:
CcH,,0, + 2H;PO, + 2AA®===) 2C;H.O; +

2AT® + 2H,0
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Glyukoz: org'ahl sn‘l‘dai’l oson so'rilganligi sa
i ytda yu szhg’ shok belgilari uchun |
kagplévchl vosita sifatida qo'llaniladi va gonni
shtirish va sh‘okga garshi suyugqliklar tarkibiga kiradi.
Glyukoza qandolat sanoatida (marmelad, karamel,
gingerbread va boshqalarni tayyorlash), to'qgimachilik
sanoatida gaytaruvchi vosita sifatida, askorbin va glikon
kislotalar ishlab chiqarishda boshlang'ich mahsulot sifatida,
oyna va archa ishlab chiqarishda keng qo'llaniladi. bezaklar
(kumushlash), sintez qilish uchun bir qator shakar hosilalari

va boshqalar.
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Glyukoza fern ntat5|ya Jarayonlarl katta ahamlyatg\a/l ega.
Shund q| ib, masalan, tuzlangan karam, bodring, sutda
eguk raning sut lota fermentatsiyasi, shuningdek
ozuqa ilosi hosil bo'ladi. Agar silos yetarlicha siqgilmasa, u
holda havo ta'sirida butir kislotasi hosil bo’ladi va ozuqga
foydalanish uchun yaroqsiz\bo’lib qoladi. Amalda, masalan,
pivo ishlab chiqarishda glyukozaning spirtli fermentatsiyasi
ham qo'llaniladi. |
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shirin ta'mga ega, erg;;nn,]ein 50-99-7 (D-rntoko3a)
suvda yaxshi eriydi. CAS 921-60-8 (L-rniokosa)
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. GIyL(l:rozada potentsial energiya
C_6H1t_2|OZ_H20 shaklida miqdori 1 mol uchun (ya'ni 180
ajratifadi. gramm uchun) 2800 kJ ni tashkil

qiladi.
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Qanday/qlllb uIa(muzIaI#
o Imaslikka muvaffaq

bo'lishadi? Ma'lum bo' lishicha,
sovuq havoning boshlanishi
bilan qurbaqa qonidagi |
glyukoza miqdori 60 barobar
ortadi. Bu tanadagi muz
kristallarining shakllanishlga
to'sqinlik qiladi.
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Lavlagida gand hosil bo'lishi xlorofillni o'z ichiga olgan o'simlik barglaridagi karbonat
angidrid va suvdan oddiy uglevodlar (glyukoza va fruktoza) quyosh nurlari ta'sirida
dastlabki sintez orgali sodir bo'ladi. Lavlagini ommaviy gazish sentyabr oyining ikkinchi
yarmidan boshlab amalga oshiriladi. Avtotransport vositalari bilan yetkazilgan lavlagi
gayta ishlanmaguncha omborlarda saqlanadi. Chirish jarayonlarini oldini olish uchun
lavlagi ohak suti bilan ishlov beriladi va issiq havoda ular suv bilan sug'oriladi.
Omborlardagi ildiz ekinlari havodan kislorod iste'mol qilib, karbonat angidridni,
shuningdek, suv bug'ini chigarib, yashashni davom ettiradi.




Shakar ishlab chigaradigan zavodlar katta, yuqori unumdor ishlab chigarish texnologiyasi bilan
jihozlangan. Yakka tartibdagi lavlagi gand zavodlarining lavlagini gayta ishlash quvvati kuniga 6...9
ming tonnaga, o‘rtacha 2,5 ming tonnaga yetadi. Unda yagona ishlab chigarish ogimida lavlagini gayta
ishlashning asosiy texnologik jarayonlari va oralig operatsiyalari bitta turdagi ommaviy tovar
mahsuloti — donador oqg shakar ishlab chigarish uchun amalga oshiriladi. Savdo mahsulotlarining
go'shimcha mahsulotlari patoka va melassadir. Saxarozani parchalanishdan himoya gilish uchun barcha
texnologik jarayonlar 90...100°C dan yuqori bo‘lmagan haroratda (fagat 120...125°C gacha bo‘lgan
birinchi bug‘lanish binolarida) va ishqoriy muhitda (ishqgoriy muhitda) amalga oshiriladi. Lavlagini
gabul gilishdan to xom oqg gandni gabul gilishgacha bo‘lgan ishlab chigarish tsiklining davomiyligi
12...16 soatdan oshmaydi, ozig-ovgat bo‘limida esa barcha melassa va sariq gandlarni gayta ishlashni
hisobga olgan holda — 36... 42 soat.

(18

\

.." r\", }\ &l

w\«\\

af [
./. o %
k_-&w NI NS

44844442 484144311 ITRVIN
|

] I }‘( '




Lavlagidan gand ishlab chigarish texnologiyasining eng muhim bosqichlari
qguyidagilardan iborat:

- lavlagini gabul qgilish, saglash va zavodga yetkazib berish;

- lavlagi ildizlarini tuprogdan va begona aralashmalardan tozalash;

- lavlagini maydalash (kesish) va undan diffuz usulda sharbat olish;

- sharbatni tozalash;

- sirop olish uchun sharbatdan suvni bug'lash; massani sentrifugalash orgali oq kristall shakar
va shinnilarga ajratish;

- melassani 2chi marta gaynatish, uni go'shimcha kristallash va sentrifugalash orgali sariq gand
va oxirgi patoka-melassa olish

- oxirgi patoka-melassa - ishlab chigarish chigindilari.




