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bo'vicha ta’lim olayotgan magistrantlar uchun mo‘ljallangan bo‘lib, unda o‘simliklarning. hayvon

va mikroorganizmlaring kimyoviy tarkibi, tirik organizmlarda kechadigan biokimyoviy jarayonlar,

oreanizmlarning hayot faolivati orasidagi aloga va ularda kechadigan biokimyoviy jarayonlarni

o‘rganishdan iborat.
Fanning vazifasi: Ushbu maqgsadlarga erishish uchun quyidagi vazifalar amalga oshiriladi:
urug'ni verga qadashdan tortib. uni iste’molchiga etkazib bergunga gadar kechadigan biokimyoviy
jaravonlar: unning sifatini oshirishda taklif kiritish mahsulotlarni tarkibidagi ogsillar uglevodlar va
boshga moddalarni migdor va tarkibiga garab bu mahsulotlarni toyimliligi (kaloriynosti) haqida
mulohaza yuritish.
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Ma’ruza nomi

| T-mavzu. Ianca kirish

(Javia
Jiming istighollari

v ldrkibi.

2-mavzu. Donlarni

| vetilishi va unib

' chigishidagi

| biokimyaoviy

Jarayonlar.

3-mavzu. Don
tarkibidagi namlik.
donlarni nordonligi.

1. ASOSIY NAZARIY QISM
(Ma’ruza, amaliy (laboratoriya) va mustaqil ta’lim mavzulari)

IL.I Fan tarkibiga quyidagi mavzular kiradi

Ma’ruza mashg‘ulotida
ko‘riladigan mavzular

1.Boshogli donlarni tuzilishi
2.Dukkakli o‘simliklar
uruglarining tuzilishi
3.Moyli ekinlar urug‘ining
tuzilishi

4.Don tarkibidagi mineral
‘moddalar migdori

Laboratoriya
mashg‘ulot bo‘yicha
mavzulari

Laboratoriyada
ishlashda tartib
goidalarni o‘rganish

I.Donlarni yetilishi
2.Urug'larni yig‘imdan
keying yetilishi
3.Urug*larning tinch holati.
Urug*larni qarishi.
4.Donlarni unib chiqishi.
tvne hugay ra tarkibin
qismi bitan eidrotatsion
hoo mishi
2.Immobil suv
3.Suvning organizmga
kiritilishidagi kationlarni roli
4.Bikarbonat buferining odam
va hayvon organizmidagi roli
5.0rganizmning mineral

2

Don mahsulotlaridan
namuna olish
vositalari va nuqtaviy
namuna olish

Umumlashgan, o'rta
sutkaviy va o'rta
namunalarni olish

Mustagqil ta’lim va
mustagqil ish
mavzulari

Koz ilgamas bexisob
tirik mavjudotlar

Dondan un tortish.

Dondan yorma olish.




4-mavzu. Donnime

natas olishi

S-mavzu. N ugsonl
donlar. Ulardan

tovdatanish vothan

6-mavzu. Un va yorma
olish uchun qayta
ishlangan donlarning
kimyoviy tarkibini

| goldiq migdori.

moddalarga bo*lgan ehtiyoji
6.Dondagi suv

7.Donning kuldorligi

8. Don va unning kislotaligi.
I.Acrob va anacrob nafas
olish

2 Nafas olish koefisenti

3 Nafas olish mexanismi
4.Don tarkibi va sifatiga
Nam. ob-havo. tuproq va
agrotexnik ishlovning ta’siri
5.Sug orishda don
ogsillarining kamayishiga
ta’sir ko*rsatuvehi omillar

[.Sovuq urgan donlar
2.Garimsel urgan donlar
3.Donlarni to*kilishi
4.Sarg*aygan donlar

5. Toshbaqa kana bilan
zararlangan donlar
6.Mikotoksinozalar. Dalada
qishlagan don

7.Quritish natijasida
zararlangan donlar

8.0°z —ozidan gizish
9.Dondagi pestisidlarni

BIS-1 don

ho*gichining tuzilishi
va undan foydalanish

Donni sifa

tini

organoleptik
Xususiyatlari

bo‘yicha baholash

Unda saqlash paytida
biokimyoviy
Jarayonlarni borishi.

Undan non
ishlab
chiqarishda
biokimyoviy
jarayonlarni
kechishi

L.Un tortishea tavyorlashda
va vorma ishlab chigarishda
donlarning kimyoviv tarkibini
o zearishi.

2. Mavdalangan buga dov va
Javdar donlarida oraliq va
oxirgil mahsulotlarning
Kimyoviy tarkibi,

1000 ta donning
massasini aniglash

Makaron mahsulotlari

Non.makaron va
gandolat mahsulotlari
uchun ishlatiladigan
unda kechadigan

8-mavzu. Saqlashda un
va yormada kechadigan

hiokimyoviy jaravonlat

9-mavzu. PBoshga
osimhk uruelanda
hechadiean

biokimyoviy jaravonlal

o°zgarishi. . .
5 3. Javdar donmidan un ishlab
chigarish
L.Donfardan vorma ishlab
chigarish
7-mavzu.

_biokimyoviy jarayonlar |

1.Bug‘doy noni texnologiyasi
2.Makaron ishlab chiqarish
3.Unni gandolat sanoatida
qo‘llash

Donning shaffofligini

aniqlash

Javdar uni va undan
non ishlab chqarish

P Buedov unmi vetilishi
2.Unni enlish davridan
kevingr saglash
3. Bue dov unimidishlarsiz
saglash
- Yormalarni saqlash
|.Arpa etishtirish. Arpa
donida kechadigan
biokimyoviy jarayonlar
2. Tariq yetishtirish. Tariq

Donning naturasini

aniglash

Bir xujayrali
mikroorganizmlarning
soddaligi va
mukammalligi

donida kechadigan

Begona osimlik
urug®lari va donning
kasalligini o‘rganish

Jilovlangan mikroblar
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10-mavzu. Donva don
mahsulotlari tarkibidagi

lipidlar hamda

bo*yovehi moddalar

11-mavzu. Don va don
mahsulotlari tarkibidagi

vitaminlar

12-mavzu. Bug'doy,
un va nonni oziqaviy

giymati

ozigaviy qiymati

biokimyoviy jarayonlar,
| 3 Makkajo'xori yetishtirish.
Makkajo xori donida
kechadigan biokimyoviy
jaravonlar
4 Grechixa yetishtirish.
Grechixa (marjumak)
urug larimi
5.Sova yetishtirish. Soya
urug'larini saglashda
kechadigan biokimyoviy
Jarayonlar,
6.Mosh yetishtirish. Mosh
urug’larini saqlashda
kechadigan biokimyoviy
Jjarayonlar
1.Sterin va steridlar
2.Don va don
mahsulotlarining lipidlari
3.Lipidlar almashinuvi

Donli va

aralashmalar

ifloslantiruvchi

miqdorini aniglash

| Suvda eruvchan vitaminlar

2.Yog"da eruvchan vitaminlar

3.Don va don mahsulotlari
_vitaminlari

aniglash

Mayda don miqdorini
va donning yirikligini

Don tarkibidagi

ogsillar

e ee)
Yormalarni !
saqlash va ularga |
qo‘yilgan |

| talablar

| .Bug-doy va javdar donlarini
oziqaviy qiymati

2.Bug‘doy va javdar unlarini
ozigaviy giymati

3.Bug doy va javdar nonlarini

Don massasining tabiy
givalik va ishgalanish
burchagini aniglash

Don tarkibidagi
mineral moddalar

havo bilan

aniqlash

Donlar orasidagi
bo‘shliq. joylashuv
zichligi va donlarning

ta’'minlanganligini

Donlarni defektlik
darajasini aniqlash

ishlash

aniglash

“aniqlash

tahlil qilish

Bug doy donini
standart bo‘yicha to*la

Don va uni qayta
mahsulotlarining

zararkundalar bilan
zararlanganligini

Donning kislotaligini
chayqash usuli bilan

Dondagi kraxmal
miqdorini evers usuli
bilan aniglash
Bug doy donini tipik
tarkibini aniqlash

SR




‘ Sovuq urgan bug®doy
| 20 r va javdar donlari
i \ miqdorini aniglash
| ! l'oshbagasimon kana

| bilan zararlangan

J bug*doy donini
aniglash
Y ormabob donlarni
e po‘stlogligini aniglash
Suli. marjumak va
23 | tariq donidangi mag'iz
; miqdorini aniqglash
! l.aboratoriyada non
2 ‘ y'o})iﬂil usuli l?i]éll) N

o sifat ko‘rsatkichlarini

‘ _ _ aniqlash

[11. Fanni o*qitilish natijalari / shakllanadigan kompetensiyalar
Ushbu fanni o‘zlashtirish natijasida, magistrlar quyidagi ko‘nikmalarga ega bo‘ladi:

1. “Don biokimyosi™ fanini o‘zlashtirish jarayonida o‘zlashtiriladigan mavzular doirasida
magistr donlarni tarkibi, xususiyatlari, saqlash va qayta ishlash paytida kechadigan biokimyoviy
jarayonlar hagqida tasavvurga ega bo*ladi (bilim):

2. Magistrlar  “Don  biokimyosi™ fanini o°zlashtirish jarayonida amalga oshiriladigan
masalalar doirasida magistr donlarni tuzilishi, etilishi, ularni tahlil qilish va asosiy xususiyatlarini
bilishi va ulardan foydalana olishi (ko‘nikma);

3. Magistrlar donda kechadigan biokimyoviy jarayonlar hagida olgan nazariy bilimlarini
amaliy tadbiglarini amalga oshirish va muammolar bo‘yicha yechimlar gabul gilish ko nikmasiga
ega bo’lish (malaka).

IV. Ta’lim texnologiyalari va metodlari
- real vaziyatga asoslangan amaliy ishlarni bajarish;
- vaziyatli topshiriglarni (keys-stadi) yechish;
- jarayonli-yo‘naltirilgan ta’lim;
- muhokamalarda ishtirok etish;
- kichik guruhlarda ishlashni tashkil etish;
- laboratoriya ishini bajarish;
- mustagil ishlarni bajarish;
- tagdimot tayyorlash;
- turli darajadagi testlarni yechish;
muammoni hal qilish.

V. Kreditlarni olish uchun qo‘yiladigan talablar
Joriy. oralig va yakuniy nazorat shakllarida berilgan vazifa va topshiriglarni bajarish, yakuniy
nazorat bo‘yicha yozma ishni muvaffagiyatli topshirish.

Asosiy adabiyotlar
1. Ergasheva H.B, Yuldasheva Sh.J, Qurbonov M.T, Djaxangirova G.Z. Don biokimyosi.

Darslik. Toshkent. ljod print nashriyoti. 2022.247 b.
2. Kazaxos E.JI. Kperopuu B.JI. brnoxumus 3epHa U NHPOILYKTOR €ro nepepaboTKH. Y ueOHHUK.

Moackra. BO Arponpomusaat. 1990. -365 c.




Qo‘shimcha adabiyotlar:
L. Davronov Q. Mikroblar  dunvosi Oquy o’ Hanma
nashrvot, 2023, 210 b,
, Benjamin K. Simpsons food Biochemistry and processing. Second
A\ I|L‘_\ Blackwell usa 2012
VU Sattarov K K. Don va don  biokimyosi fani bo‘yicha o*quy uslubly maymua.
20241600

loshkent. Lesson Press MCH
Fdition USA 2012

Cruliston,

Axhorot manbalari:
I htps:henis gulduuz/
Y. http: portal.guldu.uz/
hitp:www.uzdon.uz/

— s

Swww brotex.com
Sowwwazivonet.uz
6. https://www.agro.uz/uz/
7 https://www.agro.uz/uz/

;uliston davlat universiteti tomonidan ishlab chigilgan va tasdiglangan.

Gule ‘
Fan/modul uchun ma’sullar:
Sattarov K K. - Ozig-ovqat texnologiyalari kafedrasi professori v.b.

Taqrizchilar:
D.B. Turabekova - GULDU. ~0zig-ovqat texnologiyalari™ katta o°qituv chisi. b.f.f.d.. PhD

(;.7.Djaxangirova /TKTIL ~Ozig-ovqat mahsulotlari texnologiyasi™ kafedrasi professori.

.t port.

Izoh: Ushbu fanni o'quv dasturi Universitat Autonoma de Barcelona universiteti ta’hm

dasturlari asosida takomillashtirildi.
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