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Ianni o‘qitishdan magsad - talabalarda yog'-moy va don mahsulotlari ishlab chiqarish va
qayta ishlash korxonalarini loyihalash tartibining asosiy holati va qoidalari, hududga, bino va
inshootlarga  bo‘lpan talablari, texnika xavfsizlik qoidalarini hisobga olgan holda asosiy
(exnologik jihozlari bino qavatlariga joylashtirish talablari, loyihalashda ishlab chiqarish estetikasi
va atrol muhitni himoya qilish bo‘yicha bilimlarni o‘rganishdan iborat.

Fanning vazifasi - o‘quv rejasida rejalashtirilgan umumkasbiy va ixtisoslik fanlaridan
yetarli bilim va ko‘nikmalarga ega bo‘lgan talabalarga ma’ruza va tajriba mashg’ulotlarida
yog‘-moy, don va non, makaron va qandolat mahsulotlari ishlab chiqarish texnologiyasining
nazariy asoslari mohiyatini, mahsulotlarining sifatini tahlil qilishni o‘rgatishdir.

11. Asosiy nazariy gism (ma’ruza mashg‘ulotlari)
ILI Fan tarkibiga quyidagi mavzular kiradi:
I-Mavzu. Fanga kirish. Yog‘-moy, don, non, makaron va gandolat mahsulotlari
sanoatining rivojlanish bosqichlari.

[Fanning predmet va vazifalari. Loyihasining asosiy magsadi nazariy bilimlari
mustahkamlash va chuqurlashtirish; mustaqil, ijodiy muhandislik, ilmiy-tadqiqot ishlarini
bajarish ko‘nikmalarini takomillashtirishdir.

2-Mavzu. Loyihalashda ALS ni qo‘llagan holda zamonaviy loyihalashishlarining roli.

Fan va texnikaning yangi yutuglari asosida korxonani loyihalash, yuqori mehnat
sharoitlarda kelajagi buyuk texnologiyalarini qo‘llash, xom ashyo va tabiat resurslarini (yer,
suv va b) tejash, texnika xavfsizligi, yong'in va portlovchilarming xavfsizligi normalariga amal
gilish.

3-Mavzu. Yog‘-moy va don, non, makaron va qandolat mahsulotlari korxonalarining

sanoat binolari va ularning konstruktiv elementlari.

Sanoat binolarining klassifikasiyasi. Sanoat binolariga qo‘yladigan talablar. Binolarining
asosiy turlari: ishlab chiqarish korxonasi, yordamchi tsexlar, sanitar- texnika binolari,
yordamchi binolar.

4-Mavzu. Uskunalarni bino qavatlariga joylashtirish.

Korxonaning kategoriyasini hisobga olgan holda zinapoyalari rasionall joylashtirish.
Uskunalari joylashtirish. Joylashtirishdagi umumiy talablar uskunalarning montaji va
demontaji. transporterlarning eng qisqa uzunligi, o‘z- o‘zidan oquvchi trubalaring ko'p
ishlatilishi va boshqalar,

5-Mavzu. Loyihalash bosqgichlari. Korxonaning quvvatini asoslash. Korxonani
rekonstruksiyalash.

Korxona qurilishini igtisodiy jihatdan asoslash. Loyihalashtirishga va qurishga
buyurtmachilar. Loyihalashtirishga topshiriglar. Loyihalashtirish muassasalari. Korxonaning
ishlab chigarish quvvatini asoslash prinsiplari. Ishlab chiqarish quvvatini asoslashga (a’sir
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qiluvehi omillar,
6-Mavzu. Suv, bug' va kanalizasiyani loyihalash.

Sanoat. xo'jalik va maishiy chtiyojlarga sarflanadigan suv va bug' miqgdorini hisoblash.
Ishlab chigarish, xo'jalik-maishiy va yogingarchilik suvlari migdorini aniglash. Shartli toza va
iNoslangan ishlab chigarish oqava suvlari.

7-Mavza. Korxona encrgiya ta’minotini loyihalash.

Texnologik, xo'jalik va maishiy chtiyojlar uchun elektr energiyasi sarfini hisoblash.
Zaruriy transformatorlar hisobini belgilash va o‘rnatish me’yorlari. Uskunalar dvigatellariga
mos kabel simlar yuklara yuza kesimini aniglash.

8-Mavzu. Qurilish smetasi va mahsulot tannarxi kalkulyatsiyasi.

Rejadagi kalkulyatsiyani xarajatlari: xom ashyo uchun, asosiy va qo‘shimcha materiallar
uchun. ish haqi uchun, tsex xarajatlari, korxonaning umumiy xarajatlari, savdo-sotiqqa oid
xarajatlar,

9-Mavzu. O*rnatiladigan uskunani tanlash va sonini hisoblash. Seriyali va seriyasiz.
uskunalar.

Yog'-moy. don mahsulotlari korxonalarining texnologik sxemalarini tanlash. Texnolopik
sxemani tuzushni aniqlaydigan umumiy tamoyillar. Texnologik operasiyalari ketma- ketligi.
IFunksional (prosessual) sxema. Texnologik jarayonlari tanlashni asoslash.

10-Mavzu. Texnologik va transport uskunalarni tanlash.

Texnologik va transport uskunalarni tanlash. Uskunalar soni hisobi va uning (texnologik)
tavsifi. Uskunaning umumiy jadvali. Tanlangan uskunalarni ishlab chiqarish  binolari
qavatlariga joylanishi nuqtai nazariga ko‘ra analizi.

11-Mavzu. Korxonaning bosh plani va unda asosiy va yordamchi binolarni
joylashishi.

Loyihalanayotgan korxonani bosh planini tuzish. Binolar va qurilmalarni shamolning
yo'nalishiga asoslanib joylashtirish. Korxonalarning sanitar-himoya zonasi. Binolarni temir
yo*lga nisbatan joylashishi. Qurilishning qizil chizig‘i.

12-Mavzu. Uskunalarni joylash-tirish, turli mashina va uskunalar hamda ishchi
binolarni joylashtirish qoidalari.

Uskunalari joylashtirishdagi texnika xav(sizligi bo‘yicha asosiy talablar. Asosiy sexlar,
bunkerlar va sig’imlarlarning o‘lchamlarini aniqlash. Korxonalarni yuqori unumdorli komplekt
uskunalarini qo‘llagan holda loyihalashning o‘ziga xosligi.

I11. Amaliy mashg‘ulotlar bo‘yicha ko‘rsatma tavsiyalar:
Amaliy mashg ‘ulotlar uchun quyidagi mavzular tavsiya etiladi:

I. Ishlab chigarish korxonalarini loyihalashning umumiy tushunchalari,

2. Loyihalash bosgichlari va smeta hujjatlarini yuritish.

3. Bino va inshootlar tushunchasi va o’lchamlari. Bir qavatli va ko’p qavatli sanoat
binolari chizmasi.

4. Texnik hujjatlarni ishlab chiqish va loyihalash bosgichlarini o*rganish.

5. Loyiha ishlarini bajarishda AutoCad dasturiy paketi imkoniyatlarini o*rganish.

6. Qurilish maydonini tanlash. Qurilish maydoniga talablar. Korxonaning bosh rejasini
loyihalashni o*rganish.

7. Texnologik jarayonlarni mexanizasiyalash va avtomatlashtirishni o*rganish.

8. Tanlangan texnologik sxemaga mos texnologik uskunalarni tanlash va hisoblash.

9. Ishlab chiqarish binolari qavatining balandligini tanlash. Korxona binosi qavatlariga
jihozlarni joylashtirish va ishlab chigarish binosining asosiy o*lchamlarini o' rganish.

10. Bino konstrukstiyasining asosiy parametrlari va clementlarini hisoblash.

1. Yog'-moy korxonalari tayyorlov bo‘limi va forpress (sexi uskunalarini hisoblash.

12. Yog*-moy korxonalari ekstraksiya va rafinatsiya tsexlari uskunalarini hisoblash.

13, Un va yorma zavodlari binolarining qurilish konstrukstiyalarini hisoblash.
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yordamchi uskunalar hisobi, texnik xujjatlarni tuzish, uskunalarni tayyorlashda material tanlash

14. Tegirmonni un tortish bo’limining jihozlarini tanlash va hisoblash.

15. Non. makaron va qandolat mahsulotlari ishlab chiqarish tsexlarini loyihalashni

o'rganish.
V. Mustagqil ta’lim va mustagqil ishlar

Mustagil ta’lim uchun tavsiva etiladigan topshiriglar:

l. Texnologik jarayonlari mexanizatsiyalash va avtomatlashtirish.

2. Korxonani qayta jihozlashni asoslari va asosiy texnologik yechimlar.

3. Texnologik sxemalari bayoni va texnokimyoviy nazoratni tashkil qilish usullari.

4. Loyihaning asosiy texnik-iqtisodiy ko‘rsatkichlari.

S. Moyli urug‘larni qayta ishlash korxonasining bosh plani bilan tanishish.

6. Yog'larni qayta ishlash korxonasi tayyorlov texnologik jihozlari joylashuvini
o reanish.

7. Forpress sexidagi texnologik jihozlari joylashuvini o‘rganish.

8. AutoCad dasturiy paketida donni qayta ishlash korxonalaridagi texnologik jarayonlari
loyihalash.

9. Oziq-ovqat korxonalarini loyihalashda topshiriqning qismlari.

10. Ozig-ovqat korxonalarini loyihalashda atrof-muhitni ifloslantirishning oldini olish.

11. Oziq-ovqat korxonalarini ishini loyihalasini qismlari.

12. Ozig-ovqat korxonalarinida xom ashyoni qabul qilish va jo‘natish uskunalari.

13. Uskunalarni joylashtirish tamoyillari.

14. Ishlab chiqarish-veterinariya nazoratini tashkil etish sxemasini tuzish.

15. Texnologik qurilmalarni joylashtirish me’yorlari.

V. Fan o‘gitilishining natijalari (shakllanadigan kompetentsiyalar)

Fanni o*zlashtirish natijasida talaba:
li urug‘lar va donlar va unlarni saglash, o*simlik moylari ishlab chiqarish, yog‘larni qayta

‘shlash va don va un ishlab chiqarish, non, makaron va qandolat korxonalarini loyihalashda keng
foydalaniladigan yangi jihozlarning turlarini, texnik tavsifini, ularing ishlash prinsipini,

ngdek loyihalashda kerakli texnik hujjatlarni tayyorlash jarayonini, ishlab chigarish

binolarining konstruksiyalarini bunda qo‘yiladigan talablarni to‘liq qondirish to*g‘risidagi

tasavvurga ega bo lishi;
_movli urug‘larni saqlash, o*simlik moylari ishlab chigarish va yoglarni qayta ishlash, don va un
ishlab chiqarish, non. makaron va gandolat korxonalarini loyihalashda fan va texnikaning so‘ngi

laridan foydalanish. yangi jihoz va uskunalarni qo‘llash, ishlab chiqarish binolarida ish

o rinlarini belgilashda mehnatni ilmiy tashkil etish tavsiyalarini tadbiq qilish, hamda samarali

logiyalarni qo‘llay olish muammolarini echish, loyiha qarorlarini amalga oshirish uchun

zaruriy hisoblashlarni bilishi va ulardan foydalana olishi;
_alaba texnologik loyihalash ishlarini avtomatlashtirish, bosh reja, qurilish joyining shamol

ari, loyihalash topshirig‘i, texnik loyiha, ishchi loyiha uskunalarni
atlari, uskunalarni ishlatishda xavfsizlik qoidalarini, texnologik va

plari. yog'va yog’ mahsulotlarini qayta ishlashda ozig-ovqat mashinasozligining rivojlanish

tgl}dql_lsiyalari_.il_oxihalash va loyihani qo‘llay bilish ko ‘nikmalariga ega bo‘lishi kerak,

VL. Ta’lim texnologiyalari va metodlari:
an
_ dolzarb mavzu bo‘yicha shaxsiy fikrini tanqid, publitsistik va boshga janrlar (masalan,

esse)da yozma bayon qilish:

- ma’ruzalar tayyorlash;

- konspekt yozish;

- glossariy tuzish:

- individual va jamoaviy o‘quv loyihasi tuzish:

- keys-lopshiriglarini bajarish:

- mavzuli portfoliolar tuzish; B
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- axborot-tahliliy materiallar bilan ishlash;
- manbalar bilan ishlash;
- chizma-tasviriy modellar (intellekt-kart. freym, mantiqiy graf va h.k.) yaratish;
- - multumediali tagdimotlar yaratish.
- ] ' VIIL. Kreditlarni olish uchun talabalar:
. [Fanga oid nazariy va uslubiy tushunchalarni to‘la o*zlashtirish, tahlil natijalarini to'g‘ri aks
cttl!‘a olish, o'rganilayotgan jarayonlar hagida mustaqil mushohada yuritish va nazorat uchun
| berilgan vazifa va topshiriglarni bajarish, yakuniy nazorat bo'yicha imtihonni topshirish.
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