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SHIFOBAXSH VA PARXEZBOB NON, MAKARON VA QANDOLAT MAHSULOTLARI
ISHEAB CHIQARISH TEXNOLOGIYASI.

(SHPNMOMICTHT1712)

L.1oan tavsifi
“Shifobaxsh  va parxezbob non, makaron  va qandolat - mahsulotlari ishlab  chigarish
texnologivasi™ fam shifobaxsh va parhezbob non. makaron va qandolat mahsulotlaring ishlab
chiqarishdagi ashlatiladipan xom ashyo va ozugaviy qo'shimchlari tavsifi. xossalari. ularning
sifatipa qo*viladigan talablar, unlaming tarlarini, navlarini sifat ko*rsatkichlarini ularga qoviladigan
talablari, hamda non. makaron va gandolat mahsulotlari ishlab chiqarishda qolHaniladigan asosiy va
qoshimeha xom ashyo va materiallaming sifatlarini, ulaming xossalarini orgatish. aniglash va
nonvovehilik. gandolatehilik va makaron texnologiyasi ko*lami bo‘yicha mos bilim. ko nikma va
malaka shakllantirishdir.
2. I'anning dastlabki rekvizitlari
Ushbu fanni o zalshtirish uchun. Non mahsulotlari texnologiyasi, Non. makaron va qandolas
mahsulotlari ishlab chigarishda innovatsion texnologiyalari, Ovig-ovqat kimyosi. fanlaridan zarur
bilimlarga cga bo'lish talab ctiladi.
3.Fanning maqsadi
Fanning maqsadi talabalarda  shifobahsh va parhezbob non. makaron va qandolas
mahsulotlarini ishlab chigarishdagi xom ashyo va ozuqaviy qo shimchalar ilm-fan, texnika vutuglari.
hozirgl vaqtda tarmogning muhim vazifalari.
tarmogqda ishlatiladigan asosiy va qo*shimcha xom ashyo tahlil gilish:
- non mahsulotlari ishlab chigarish texnologiyasi bo‘yicha barcha jarayonlarni to"g'ri olib
borish o*rgatish:
- ishlab chigarish texnologiyasida yuzaga keladigan texnologik nugsonlarni bartarat ctish
choralarini, tahlil qilish;
- xulosalarni asosli tarzda aniq bayon etishga o‘rgatish hamda egallagan bilimlar bo"vicha.
talabalarni mustaqil fikrlash;
nonvoychilik. qandolatchilik va makaron texnologiyasi ko‘lami bo"yicha mos bilim.
ko'nikma va malaka shak!lantirishdir ega bo‘lishh;
— Kleykovina va unning kuchi. Xamir qorishda va keyingi bijg-ish va tindirish jaravonlarida
tushunchalar berish;
— xom ashyo va ozuqaviy bo‘yoqlar, ulaming kimyoviy tarkibi, xossalari. turlari. navlari.
sifat korsatkichlari;

4. Ta’lim berish natijalari
Ushbu fanni muvaffaqiyatli tugatib, talabalar quyidagi ko‘nikmalarga ega bo‘ladi:
1. Non, makaron va gandolat mahsulotlari ishlab chiqarish korxonalarining laboratorivasida
odatda Ishlab chiqarilayotgan unni tekshirish uchun biroz miqdorida namuna olinib
namunaviy tekshiruv pishirishini bajarib, non namunasi tayyorlanishi haqida tasavvurga
ega bo‘ladi;

o

. shifobahsh va parhezbob non, makaron va qandolat mahsulotlari ishlab chigarishda
qo’llaniladigan xom ashyo va ozuqaviy qo*shimchlarni kimyoviy tarkibini bilib oladi;

3. Un qopsiz usulda ochiq yoki yopiq turdagi omborxonalarda saglanadi. Yopiq turdagl
omborxonalar alohida binolarda yoki korxonaning ishlab chiqarish binosining ichida
joylashgan bo‘lishini biladi;

4. Asosiy va qo'shimcha xom ashyo turiga garab texnologik rejimlarning optimal ko rsatgichlar

va ish rejimlarini belgilashni bilib oladi:



S.Ta’lim berish usullari
- ma ruzalar tayyorlash:
- amaliy va laboratoriva ishlarni bajarish va xulosalash:

]

Intertaol kKves-stadiylar:

Bhits-so'rov:

]

=~ individual va jamoaviy o quyv loyihasi tuzish:
tagdimot qihish:
- Jamoa botliby ishlash va himoya qilish uchun loyihalar

6.Soatlar/kreditlar
Amaliy

14|

Ta'l : Ma ruza anstinulot Laboratoriya Mustaqil ta'lim Jami
a‘lim tan y ma¢ . ; ; ;
Soat q(:j” Soat Soat Soat/kredit
. «
7-semestr uchun
| -
, | 16 ] 14 | 30 | 90 L1806
Kunduzgi SR -
: , 8-semestr uchun
4 16 30 90 180/6
Yillkjami | 9 | 30 60180 | 360/12
e 7. Fanning tarkibiy tuzilishi i
] Ma’ruza . ; ‘ —__—
- . Amaliy L.aboratoriya ! Mustagqil ta’lim
. = mashg‘ulotida H o = b = | o =
Ne Mavzular 2 Jeatriladiean o mashg‘ulot 3 mashg-ulot S | va mustaqil ish =
p b H v . 7 y 2 . -
| ma\"alalt:;r mavzulari mavzulari ;‘ mavzulari
- L " 7-semestr uchun
1-mavzu: Non | *
mahsulotlarini Nonvoyylik un. . . Un turlari. navlari
: g Mahsulotlarni Mabhsulotlarni .
ishlab Bug'doy uni. o e o . - | vasifat
o 18 = : : 2 | davlat 2 | sifatini tadqiq 2 : s
| cigarishda Javdar uni. Unning , o : korsatkichlari
: g i i standartlari qilish usullari. N
| asosoy xom kimyoviy tarkibi. me yorlari.
| ashyo. o ‘
2-mavzu: Non , ‘ T‘ . v
e Kraxmal va ‘ | Non mahsulotiarini
is‘hiéb Patoka. Shakar. Ishlab chiqarish Mahsulotlarni ishlab chigarishda
2 L;hiqarishda 18 | Solod. Sut va 2 | laboratoriya 2 | namligini 2 | asosiv va 12
qo‘shin-wha sutmahsulotlari. vazifalari aniqlash. qo shimcha xom
| xom ashyo Moylar va yog*lar. | ashvolar.
Unni saqlash { Makaron
3-mavzu: Xom paytida hosil T mahsulotlarini
. . (< . . .
ashyoni saglash bo‘ladigan for f ol Quruq ishlab chigarishda
3 wvaishlab 20 | jarayonlar. Xom 4 Cl'itl‘ll’ll’ll‘ini 2 | moddalarni 2 | ishlatiladigan 2
chigarishga ashyolarni ishlab ta O‘l‘l"lﬁh aniqlash usuli asosiy va
tayyorlash. chigarishga By Yo | go“shimcha xom
o | | tayyorlash. | ashvolar.
Xamirni (10l'iS|1dﬂ Non I Unli ;MHJU[‘J[
xosil bo*ladigan mahsulotlari- | mahsulotlarini
4-mavzu: Jarayonlar, Xamiri da sakar Kislota | ishlab chigarishda
4 Xamirni gorish 18 | qorish 2 | migdorini 2 miqdorini 2 | ishlatiladigan 2
davomiyligini xamir aniqlash aniqlash. F AS0sIV vl
va layyn‘r non uchun reaktiv [ qoshimcha xom
' xossalariga ta’siri, | tayyorlash L ashyolar.
l Unli qandolat 1
% Bijpish mahsulotlari 1
| - g sy arkiliel: Ainers:
S-mavzu: usullari, Bijg'ish tarkibida Mmrll‘lll lavdar unini ichial
51 Xamirni etilishi 20| davomida xamida 2 hh.‘“‘;" . 2 SHARTLRAE 2 [ ll\.\ lf.%l[m"' T ‘,]
va bijg‘ishi. bo*ladigan nniqtlm;m |m‘qu|lm|m| chigarish navlari. |
) ; aniqlash aniglash, ‘
o' zparishlar, amd . AL
uchun reaktiv r
tayyorlash, i
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6-mavzu:
Namir

Namirni gattiq opera
va xamirturishlarda
tavvorlash. Bugdoy
unidan opera usulida
amir tavvorlash

Namir
tavvorlashda
varim fayyor

Unni
organoleptik

Y
tavvorlash T Bugedoy unidan 1 xom ashvoni ko' rsatkich
usullart, operasiz usuhida migdorin farini aniglash
Namir tavvorlash hisoblash
Tavdar unidan xamit
tavyorlash,
T MAVEAL \nn?imi l.m‘lz.lklm_un o
bolish, Namir Shakar va tuz
Buedoy va i : e . o
| 4 adin it N botlaklarini yumaloq . eritmalarini Unni ogligini
JHRGATIMIRDERS |, 48 shaklga keltirish. “ | migdorini aniglash.
“j -\‘,\H;,m:““m_ Namir zuvalariga dam hisoblash
xamirni botlish, serials.
Namirni pishish
: davrida
! qizishi.Nonlarni
1 hishish davrida
S-mavzu: N‘mj 1 :n{krnhiologik va Unni namligini
m_“hj\l,”“”m-”“ . hinkfn]v\'ovi} 5 aniglash.
pishirish. jarayonlarini
ketishi.Nonni
pishganligini
|| aniglash et 7
. Unni ombor
, Nonni saglash va et
9-mavzu: Non d zararkundalari
. vuborish ;
mahsulotlarini 4 'sharoitlari Nonni 2 bilan o
; saglash. o s zararlanganini
qurishi. aniglash.
Non mahsulotlarini
- 10-mavzu: Non chigishiga ta’sir
mahsulotlarini 4 giladigan omillar. 5 Unni kislota
chiqish Texnologik sonini aniglash.
| normalari. vo-qotishlar va
xarajathar. B
Ferment moddalari
11-mavzu: Non mavjud Unni
mahsulotlarini vaxshilovchilar. kleykovina
sifatini 4 | Yugori aktiv 2 sifati va
vaxshilovchi- moddalar. Sut migdorini
lari. zardobi va ozigaviy aniqlash.
kislotalar. )
Sifati past i Unni gaz xosil
12-mavzu: Non unlar. Texnologik sk =
| nugsonlari va 4 rejimlardan xosil 2 i Ib.]. L
kasalliklari. bo*lgan nugsonlar. qobihiyatin
gan nuq .
| | Non kasatiar | | meialesh
Nonning kimyoviy Bug doy unini
13-mavzu: tarkibi va xazm sifatini
Nonning 4 | bolishi. Nonning % laboratoriyada
ozigaviy oqsil giymati. s non pishirish
giymati, Nonning mineral usuli bilan
i qgiymati. R aniglash.
Asosiy va
qo’shimcha xom
asyo. Xamir
L tnyy('n'la'sh, : g
Makaron Kamirni presslash, [‘mn,‘ ;t‘\'l}\lmk
mahsulotlari 4 {Masaen 2 faolligini
texnologiyasi. mahsalotlarini aniglash.

quritish. Tayyor
mahsulotlarni
qadoglash va

saqlash,

6

Sutni sifatiga va
saglash
sharoitlariga
talablar,

O simlik moylarin
ishlab chigarish
u»vlm!u-,'lf..l’.lrr



fr | Qandolat
mahsulotlarini 1
= . turlari. ‘
15-mavzu: | ishlatiladican
| Ishlatiladigan ;
Qandolat . Achitgini
. S | QSOSIV va ~
15 | mahsulotlarini [ o 2 nambigini i
o B qo'shimeha xom Ty
ishlab chqarish , aniqlash.
R ashvosi,
texnologivasi, e .
. Assortimentlari,
Qadoglash va
saglash usullari,
| To-mavza:
‘ | Parhezbob va Shitobaxsh
| | shifobaxsh non, mahsulotlarini
| 16 | makaron > | ashlab chigishni 2
mahsulotlarini umumiy ;
ishlab chigishni talablari. '
.| asoslan. E At L
I T-mavzu: :
Shitobahsh » | Shitobahsh ‘
19 mahsulotlarini o | mahsulotlariniishlab |
ishlab “ | chigarishni tashkil - ;
- chigarishni qilish. ‘
| tashkil gilish. . - T N I S (R |
, 18-mavzu: ;’
. Shifobaxsh va Shifobahsh
18 | parxezbob 2 | mahsulotlarini ishlab | 2 L !
! | mahsulotlarini chigish assortimenti. ;
assortimenti. | B
T S |
l 19-mavzu: |
. Shifobaxsh va Shifobahsh Q
| 19 | parxezbob 5 | mahsulotlarini ishlab | .
| mahsulotlarini ~ | chigish - ;
tayvorlash texnologiyasi. l
| lexnologiyasi
| 20- mavzu: . i
g Shifobaxsh va i
Shifobaxsh va Al I
! =%
| 20 | parxezbob 5 | P e 2 !
| o mahsulotlarini !
; mahsulotlarini (afsifi | i
. ifi. .
| afsifi. ! i
L Jami 180 | jami 46 | jami | 14 | I
N 8-semestr uchun
| e
21- mavzu: V Nchsiains
| piadl ' Shifobaxsh va | Achigqini
Y Shifobaxsh va 15 | peebnl son 5 | Texnologik ~ | kislota 5
i parxezbob non I Al lari : ~ | rejani tuzish. i miqdorini -
| hsulbfari mahsulotlari turlari. |
mahsulotlari. aniglash
; \ g
! L S — N
' 22-mavzu: T |
' Shifobaxsh va Shifobaxsh va Non chiqishini Pw?s]z‘mgap o
22 | parxe; . s Sifz
- 22| parxezbob 16 | parxezbob makaron 2 | nazorat qilish ) ichnqll.arm ‘\'.m.l 2
| t makaron _ mahsulotlari turlari. va hisoblash ! satkichiarinl
mahsulotlari. aniglash.
23-mavzu: | : : SR oy n
Shifobaxsh va Shifobaxsh va Texnologik Qurug
23 | parxezbob I8 | parxezbob qandolat 4 1 yan tish b 3, | Aetiiiaibeni 2
gandolat mahsulotlari turlari. xarajatlami ko'tarilish
mahsulotlari, nazorati Kuchini aniglash.
Non va _ [ I
24-mavzu. Past '
ay | Kolloriyali Past kolloriyali qandolat ) i nooad
24 yarim (ztyyur 18 | yarim tayyor 5 | mahsulotlarida 5 | Sumikislota "
R mahsulotlar. shakar | sonini aniglash. |~
n!aqdm'lm {
il . hisoblash l lf

7

30 jami

Limon kislotasi
sifatiga
qo-viladigan
talablar, ulamni
saqlash shart-

sharoitlan.

Non mahsulotlarin

vaxshilovchilari

Ziravorlaming
sifatiga
qo-viladigan
talablar.

| Non, non-bulka.
| qandolat va makaron

mahsulotlarn ishiab
chigarishda

qo” Haniladigan
noan anaviy xom

| ashyolar.

90



Unli gandolat

Margarinni
namligi va
uchuvchi
moddalarini
aniqlash

o‘simlik moyini
rangini aniglash.

Nonni namligini

aniqlash.

Nonni kislota
sonini aniqlash.

Nonni
govakligini
aniqlash.

mahsulotlarida
namlik va qurug
moddalarni
aniglash.

Unli gandolat
mahsulotlarida
kislota sonini
aniqlash.

o

Ozigaviy
qo‘shimchalari
haqida ma'lumot.

Parxezbob non
mahsulotlari
turlari.

Shifobahsh va
pars ezbob non
makaron va
qandolat

mahsulotlaring
ozigaviy ¢iymati
Shifobahsh va
parxezbob non

makaron va
qandolat
mahsulotlarini inson
organizmiga
ahamiyati.

25- mavzu. Xar ; ; ;
<il kasaliklarda Kasalliklar turlari va Qopsiz unni
95 | - e 18 | istemol qilinadig: saalas )
25 | ishlatiladigan |n( : q:llnadlgan 5 | saglash
mahsulotiar - ‘int xisobi
mahsulotlar. ahsulotfar. omborini xisobi
[ 26- mavzu: 7
; Pechlarni

.. | Non 18 Non, bulka, shakarli . '

26 alisulotiarini b , 2| tanlash va
mahsulotiarin nonlar va suxarilar hisoblas]
assortimentlari USHE

1 >7-mavza: Unli Unli gandolat
- o | mahsulotlaring Xom ashyo
27 | qandolat | 20 : ; 1 s i
. ; resepturasi.Pryanik- xisobi
mahsulotlan W
‘ lar. Pecheniyalar.
.| )
| o ‘ Tayyor non
| 28-mavzu: I J wiadon mahsulotlari
ole SV M

’8 1 ‘T]qu 18 Uglevod migdort 5 | saqlash 5
migqdort past past mahsulotlar st
mahsulotlar. hisoblash
I 29-mavzu:

Ozigaviy Oziqaviy tolalari

22 | tolalari vugori 4 | yuqori bo‘lgan 2
bolgan ! mahsulotlar.
mahsulotlar. | o - o B I -~
30-mavzu: 1
Meva va ‘ [

5 i | Meva va sabzavotlar
! sabzavotlar % 5 e

50 | > - 4 | bilan boyitilgannon | 2
bilan boyitilgan mahsulotlari
{ non i

0l }]El}sulmlari.
| 31-mavzu: Past .
R Past kolloriyali
kollorivali qandolat

31 | gandolat 4 o 2
q b mahsulotlarini ishlab
i mahsulotlarini gt
ishlab chigarish. g
! 32-mavzu:

. Parhezbob va
[ Parhezbob va
| shifobaxsh Slsifibagsh

-~ | mahsulotlarini L.

32 sl chiigishits 4 | mahsulotlarini ishlab | 2
! Sioaktiv chigishda bioaktiv

‘ ” . <h.
| donlarni donlarni ishlatish
| ishlatish.
33-mavzu:
. Parhezbob va Parhezbob va
; shifobaxsh shifobaxsh

33 | f‘xmhsu!miarum 4 mahsulotlarini ishlab | 2
| i1shlab chigishda chigishda don
; flon murtagini murtagini ishlatish.

| ishlatish,

| 34-mavzu: ) i N
Xom ashyo, Xom ashyo,
yarimlayyor va yarimlayyor va

34 | tayyor 4 | tayyor mahsulotlarni | 2
mahsulotlarni texnokimyoviy
texnokimyoviy nazorati,
nazorati,
35-mavzi: Titrlash eritmalari,

35 | Peaktivlarni 4 .Sh’ilkill' migdorini o
s Al aniglash uchun -

wihl reaktivlar tayyorlash.

Unli qandolat
mahsulotlarida
shakar
miqdorini
aniqlash.

Makaron
mahsulotlarini
organoleptik
korsatkichlarini
aniqlash.

Makaron
mahsulotlarini
fizik-Kimyoviy
ko rsatkichlarini
aniglash.

Kraxmal
patokasini sitat
ko rsatkichlarini

5]

aniglash.
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JOo-mavza: ‘ . T
Mahsulotlarni N |\_1i_l]“'\l'_|”llf1"”' :
sifatini aniglash |~ sifatini aniglash 2 ]
usullari. usullari, ,
37-mavzu: %
Mahsulotlarni Mahsulotlarni |
1 namligi va 5 namligi va quruq . |
| qurug moddalar - maoddalar migdorini ' \
" migdorini aniglash, j 1
| aniglash. | ‘
38-mavzu: |
| Mahsulotlarmi . l\ 1
38 | shakar 5 T\I‘:lhsul.othlnrn] shakar ) ; ‘
migdorini miqgdorini aniglash. E
| amglash. , | }
J0-mavzu: 3 Ui, ackitailar |
39 Xom ashvolari ‘ 2 | “‘_';‘L j"ql dll ) 2 |
| sifatini aniglash. | | FOR Tk TREE |
40-mavzu: 1 ; L
avvor | |
Hy r::l%._\(lill\‘l]nl'lli | & | Do B 2 | l
e S ' mahsulotlari sifati. ‘
| sifatini nazorat ' ‘
gilish. SRR Y YN DTITON. N TEER P—
| Jami J 180 | Jami I CJami 16 | 30 | Jami
CVillikjami | 360 | Jami | oo [ Jami | 30 | Jami | 60 | Jami
8. Talabalar bilimini baholash
7-semestr
I i o iri - i hiri i .
' Ne | Baholash turi Topshiriglar turi Tols)(s)llllinq ucllzilr; Zl;;:t)lll);m ];la“ ‘ Jami
: Mustaqil ish topshiriglari 4 4,5 ﬁ[ 18
] it Amaliy mashg ulotlardagi ishtiroki 7 l 7
| . O!af Laboratoriya mashg‘ulotlardagi ishtiroki 15 y gd l 15
5 Oraliq Mustaqil ish topshiriglari 2 4 I 8
“ | baholash Yozma, og‘zaki yoki test 2 6 ‘ iz
{ Sationss J
3 | ;;2]:::;‘[:;1 Yozma, og‘zaki, ijodiy ish, test va h.k. I 40 j 40 ;
4 Jami - i Al i | 100
: i ] . 8-scmestr
| <hiri - hir chirt
' Ne | Baholash turi Topshiriglar turi Top.sh:'nq Har hl.l tn.pshmq Foii
. It ~ soni uchun ajratilgan ball |
Joriv Mustaqil ish topshiriglari 4 4,25 f 17
1 baholash Amaliy mashg‘ulotlardagi ishtiroki | & | i N
,,,,,,,, | Laboratoriya mashg‘ulotlardagi ishtiroki 15 | do. b
; 2 | Oraliq Mustagil ish topshiriglari 2 4 " el
[ | ghabolash Yoz ogieaki volotestie c oale 2 PR 7L L0 | B
i 2 ! Rl Y ozm: fzaki. ijodiv is g
| | R Takts ma. og°zaki, ijodiy ish. test va h.k. 1 40 i 40
L4 ~Jami N [ 100

.l'/.uh: Mustaqil ish topshiriglarini baholash GulDU Kengashining 11- sonli bayoni bilan
tasdqilangan “Talabalar mustaqil ta’limini tashkil qilish tartibi” asosida baholanadi.

. lalabaning semestr davomida fan bo'yicha to'plagan umumiy bali har bir nazorat turidan
belgilangan qoidalarga muvoliq quyidagi formula orqali hisoblanadi:
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UB=INYONtYaN
bu verda: - JOrY nazor '
yerda: IN Jony nazorat; ON - oraliq nazorat; YaN - yakuniy nazorat,
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O‘qituvchi va talaba o‘rtasidagi o‘zaro munosabat samimiy va beg araz bo"lishi lozim. talaba
mustaqil bajargan topshiriglarni belgilangan tartibda elektron pochta yoki o*quv platforma orqali
vuboradi va javobni ham shu tartibda oladi. ‘

10



