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MUTAXASSISLIKKA KIRISH
(MK2404)

1.Fan tavsifi
Muayyan ixtisoslikni tanlashlariga imkoniyatlar yaratish, hamda kelgusida ular ishlaydigan
ozig-ovqat sanoati korxonalari turlari, ulardagi asosiy texnologik jarayonlar nazariyasini o‘rgatishdan
iboratdir,

2.Fanning dastlabki rekvizitlari
Ushbu fanni o*zalshtirish uchun matematika, algebra va analitik geometriya, fizika, biologiya.
kimyo fanlaridan zarur bilimlarga cga bo‘lish talab ctiladi.

3.Fanning maqsadi
Fanni o°qitishdan maqsad - talabalarga oliy ta’lim tizimi me’yoriy hujjatlari, kredit-modul
tizimida o*quv jarayonining tashkil ctilishi, oliy ta’lim texnologiyalari va interfaol ta’lim usullari
haqida ma’lumotlarni berib, un, yorma, omixta yem, non., makaron va gandolatchilik, yog*-moy
mahsulotlari ishlab chigarish texnologiyasini yaxshi o*zlashtirishlari va ixtisoslikka moslashishlarini
ta"minlash va mutaxassislik fanlarini o‘zlashtirish uchun mustahkam zamin yaratishdan iborat.

4.Ta’lim berish natijalari

Ushbu fanni muvaffaqiyatli tugatib, talabalar quyidagi ko‘nikmalarga ega bo‘ladi:

I~ Oliy ta’lim tizimi me’yoriy hujjatlari, kredit-modul tizimida o°quv jarayonining tashkil
etilishi. oliy ta’lim texnologiyalari va interfaol ta’lim usullari haqida tasavvur va bilimga ega bo*ladi

2. -un, yorma, omixta yem, non, makaron va qandolatchilik, yog*-moy, go‘sht-sut va konserva
mahsulotlari ishlab chiqarish sanoati hamda oziq-ovqat xavfsizligi ixtisosliklari bo*yicha fanlar tizimi
va kadrlar buyurtmachilarining talablarini o‘rganadi va Oliy ta’limda kredit-modul tizimida o°qishga
nisbatan moslashish bo*yicha amaliy ko‘nikmalariga ega bo‘ladi;

3. - Ixtisoslik fanlari va kadrlar buyurtmachilari bilan amalda mulogotda bo"lish, 3-kursgacha
0°7 tanlagan ixtisoslik bo*yicha kasbiy faoliyatini tanlash malakalariga ega bo"liadi.

5.Ta’lim berish usullari

- dolzarb mavzu bo‘yicha shaxsiy fikrini tanqid, publitsistik va boshqa janrlar (masalan.
esse)da yozma bayon qilish;

- ma’ruzalar tayyorlash;

- konspekt yozish;

- glossariy tuzish;

- individual va jamoaviy o‘quv loyihasi tuzish;

- keys-topshiriqlarini bajarish;

- mavzuli portfoliolar tuzish;

- axborot-tahliliy materiallar bilan ishlash;

- manbalar bilan ishlash;

chizma-tasviriy modellar (intellekt-kart, freym, mantiqiy graf va h.k.) yaratish;
multimediali tagdimotlar yaratish.

6.Soatlar/kreditlar
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7. Fanning tarkibiy tuzilishi
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8. Talabalar bilimini baholash
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1z0h: Mustaqil ish topshiriglarini baholash GulDU Kengashining 11- sonli bayoni bilan
tasdqilangan “Talabalar mustaqil ta’limini tashkil gilish tartibi™ asosida baholanadi.

Talabaning semestr davomida fan bo‘yicha to‘plagan umumiy bali har bir nazorat turidan
helgilangan qoidalarga muvofig quyidagi formula orqali hisoblanadi:

UB=JN+ON+YaN
bu verda: IN - joriy nazorat; ON — oraliq nazorat; YaN - yakuniy nazorat.
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10. Akademik talablar
alaba o‘rtasidagi o‘zaro munosabat samimiy va beg‘araz bo"lishi lozim, talaba

O-qituvchi va t
larni belgilangan tartibda elektron pochta yoki o°quv platforma orqali

mustaqil bajargan topshiriq
vuboradi va javobni ham shu tartibda oladi.




