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60710200- Biotexnologiya (ozig-ovqat, ozuga va gishloq xo'jaligi)
ta'lim yo'nalishi
« )zig-ovgat va ozuga mahsulotlari brotexnologiva

FFan nomi

Fan tuni Majburiy
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Ta'lim shakli - ~ kunduzgi

NMashg'ulot shakli va ;l‘il'nliilga—n— soat 360 - 7

Ma'ruza: o R 60 -

\mali n]ashg'aléf N 60 N 7
| aboratoriva ma_s-l:gTuidt_i*—‘ 60 -

Seminar - -

Mustaqil ta’lim - N 180 o

Kredit migdori o 12 ’
Baholash shakli - imtihon B

Fan tili - O'zbek o

FANNING MAQSADI (FM)

%1 Fanni o'gitilishidan magsadi - ozig-ovgat va ozuqa mahsulotlari ishlab chiqish jaravonlan va
xom ashyolari hagida talabalarga anig bilim berish, hamda biotexnologik yondoshishlar asosida
iste'mol mahsulotlar olishni zamonaviy texnologiyasini, konstruksivalari, ishlash prinsiplan
hamda ishlab chigarishni tashkil etish bo’yicha umumiy texnologik jarayonlar jihozkar bo'vicha
vo nalish profiliga mos bilim, ko’nikma va malakani shakllantirishdir.

Fanni o’zlashtirish uchun zarur boshlang'ich bilimlar

| Mikrobiologiya (M2306)
2 Biologiva (131104)
3 Terment mubiandishigi (FM15006)
1 | Biotexnologiya uskuna va jihozlar (BUJ1S12)
Ta'lim natijalari
? Bilimlar jihatidan
TNL | Talabalar ozig-ovgat va ozuga mahsulotlart ishlab chigarishdagi biotexnologik va mikrobiologik .

Cishlab chigarishda keng o Haniladigan jarayonlarni va ob’ektlar bilan tanishadi
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IFanning hozirgi zamonda tutgan o mi va fan vutuglari bilan talabalarni tanishadi ‘1

Mikroorganizmlar biomassasidan oqsil preparatlar olishdagi asosiy talablar bilan tanishadi

Biotexnologik usulda olingan ozig-ovgat mahsulotlarini genetik xavisizligi hadida tasavvurga

cga bo’ladi. \
Ko ‘nikmalar jilhatidan: |

Fanining nazariy asoslarini mukammal bilishlari. oziq ovgat va ozuga mahsulotlari ishlab

chigarishdagi biotexnologik va mikrobiologik ishlab chiqarishda keng qo’laniladigan

jaravonlarm va ob'ektlar bilan tanishtirish,

Ozig-ovgat va ozuga mahsulotlaridan foydalanish usullarint o rganish hagida tasavvurga

cpa botlishi

Fanning hozirgi zamonda tutgan o’mi va fan yutuglari hagida aniq ko nikmaga cga boladi.

Biotexnologik — vondoshishlar — asosida iste'mol  mahsulotlar— olishnt zamonasis

texnologivasini, konstruksivalari, ishlash prinsiplari hamda ishlab chiqarishne tashkil etich

bo vicha umumiy texnologik jaravonlar jihozlari bo'vicha yo'nalish profiliga mos bilin

ko nthma va malakani shakllantiradi.

FANNING MAZMUNI
6-semestr uchun:
Mashg’ulotlar shakli: Ma’ruza (M)

1- Modul. Ozig-ovgat mahsulotlari ishlab chiqarishda biotexnologiya

FFanga Kirish. Ozig-ovqat va ozuga mahsulotlari biotexnologiyasi fanining magsad va vazitalan
(2 soat)

Sut va non mahsulmlanm lshlab chlqaushda bl()lC‘(n()l()blVd 2 soat)

Bijg'ish mahculolhu va Ienucnlalsual’mgan 07iq- ovqat mahsulotlari (2 soat)

 Qandli moddalar lbhldb thqansh texnologiyasida biotexnologik usullar (2 soat)
2- Modul. Ozig- ovgat uchun biologik faol moddalar

Biologik faol moddalar va ularni olish biotexnologiyasi (2 soat)

3- Modul. Ozig- ovqat qo’shimchalari
Iste'mol organik Kislotalari ishlab chiqarish biotexnologiyasi (2 soat)

Aromatizatorlar va xushbo’ylikni oshiruvchi ‘moddalar. (2 soat)

- Ozuga tolalar va radioprotektorlar ishlab chiqarish. (2 soat)

Shirin ta’m beruvehi moddalar ishlab chiqarish. (2 soat)

Ozig-ovqat mahsulotlarining antioksidantlari. Konserv antlar ishlab thqdrl\h (-4 soat)

Ozig-ovqat mahsulotlarida foydalaniladigan bo"yoqlar. (2 soat)

~Quyuluruychi moddalar ishlab chiqarish. (2 soat)

i- Modul. Ozugaviy qo’shimchalar

I'ermentli preparatlar ishlab chigarish. (2 soat)

Vitaminli preparatlar ishlab chigarish. (2 soat)

Mashg’ulotlar shakli: Amaliy (:\)

(hoy zamburug’i asosida alkogolsiz ichimlik olish exnologiyast. (2 soat)

Vinodan meva sirkasing olish. (2 soat)

O simlik xom-ashyolari. konservalarning sifatini organoleptih belgilarga asosan baholash

(2 soal)

Salgm chimbkLar tarkibidagn shivm ' m beruy el podstatiie it aniglash usatlanm o reanish

(-4 soal)
O simlik xom-ashyolan. konsenyalaming sitating organolepuik belgilarga asosan baholash

(2 soat)

. Non mahsulotlaan ishlab chiganshda achitgr zamburag Laridan toydalanish. Namirturush ishlab

CkaHupoBaHo ¢ CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

thqansh (4 soal)

olish r

|

A7 | Sut kislotali mikroorganizmlar bakterial preparatlari ishlab chiqgarish luno[npyam (2 mal)
Ozuqa bo’yoqlari. shirinlashtiruvehi va ta’mni oshiruvehi moddalar ishlab chiqarish
A8 | biotexnologik jarayonlari. (4 soat)
| Achitqi zamburuglari biomassasi asosida ogsil vitaminli va ogsil lipidli konsentratlar ishlab
AY | chigarish texnologiyasi. (2 soat)
Magsaddagi mahsulotlarni ajratish, tozalash va tovar shaklini ishlab chigarish usullari.
~ A10 | Magsaddagi fermentatsiya mahsulotlarini ajratishning umumiy sxemasi. (2 soat)
All Kultural suyuqlikni fraksiyalash usullari. (4 soat)
Mashg’ulotlar shakli: Laboratoriya ishi (1.T)
LIT | Biotexnologiya laboratoriyasida ishlash gonun-qoidalarini o’rganish. (2 soat)
112 | Sut mahsulotlari tarkibini aniglashning biotexnologik usullari. (2 soat)
L13 | Brinza-pishloq tayyorlash jarayonini o’rganish. (4 soat)
~ L4 Suvni tekshirish usullarini o’rganish. (2 soat) -
LIS | Ozuqa ogsilining nisbiy biologik giymatini aniglash. (2 sc)al) S
L16 | Ozig-ovgat mahsulotlari tarkibidagi uglevodlarni aniglash. (4 : soat) _
L7 ] Sut mahsulotlari tarkibidagi sut kislotasi migdorini aniglash. (2 soat)
. LI8 | Ozig-ovqat mahsulotlari tarkibidagi saxarozani aniglash. (2 soat)
L19 | Ozig-ovqat mahsulotlari tarkibidagi kul moddalar miqdorini aniglash. (4 soat)
i L110 Sut kislotasi olish texnologiyasini o’rganish. (2 soat) ) o
LIl | Ozuga mahsulotlaridan ogsil ajratish. (4 soat) - S
’ Mustaqil ta’lim (MT) -
.~ MT1 | Lizinishlab chlqansh texnologiyasi. (10 soat) - B
MT 2 | Biotexnologik usulda olingan ozig-ovqat mahsulotlarini Z:ntl_l-l; xav(si: l L (10 50&1)
" MT3 | Asparagin va glutoamin aminokislotalarini ishlab chigarilishi biotexnologiyasi. (IO \UJU
'MT 4 | Meva va sabzavotlardan pyure ishlab chigarish biotexnologiyasi. (10 soat)
| MT5 Mikroorganizmlarni kulturalashning biotexnologik jarayonlari. (10 soat)
__'\riﬁ'j})r;an -ovqat mahsulotlarining ozuga giymatini oshirishda biotexnologiya. (10 soat)
MT 7 | Ozig-ovqat biotexnologiyasi rivojlanishidagi zamonaviy yo'nalishlar. (10 soat)
- MT8 | chimlik suvini tozalashning biotexnologik usuli. (10 soat) -
MT9 Suv o’tlaridan ogsillar olish biotexnologiyasi. (10 soat)
/\mallv va labomlouva mahg'ulotlariga tayyorgarlik ko'rish v ‘a lopshmql.uml bamnsh
(30 soat)
- ~ 7-semestr uchun
M.nh;, lll()ll.ll'ﬁll.ll\ll' Ma’ruza (M)
M1 | Ozig-ovgat va ()/uq a sanoatida xorijiy mamlakatlarda amalga oshirilayotgan biotexnologik
Jarayonlar.(2 soat).
M2 Oziq ovqgat mahsulotlaridan biologik laol moddalar va ularni olish biotexnologiyasi.(2 soat).
! M3 ‘ Organik  birikmalardan — aromatizatorlar - va  xushbo’ylikni  oshiruvehi  moddalar
texnologiyasi.(4 soat)
M4 ‘ Ozig-ovgat mahsulotlari uchun tabiiy ozuqaviy qo'shimchalar olish biotexnologiyvasi.(++ soat)
M5 Ozig-ovqat mahsulotlari uchun tabiiy shirin ta’m beruvehi moddalar ishlab chigarish.(2 soat).
M6

| Ozig-ovgat mahsulotlari uchun konservantlar ishlab chigarish biotexnologiyas.(2 soat).i
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Ozig-ovqat mahsulotlarida foydalaniladipgan bo yoglar.(2 soat).

Oziq ovqat sanoatida quyultiruvehi moddalar ishlab chigarish hiotexnologivasi.(2 soat).

Qishloq xo jaligida sohasida hayvonlar uehun fermentli ozuga ishlab chigarish.(2 soat).

'
|
4

1

| Qishlog xojaligida sohasida vitaminli preparatiar ishlab chiqarish biotexnologivasi.(4 soat)
Qishlog xojaligida sohasida oqsilli preparatlar ishlab chigarish biotexnologivasi (4 soat)

Mashg ulotlar shakli: Amaliyv (A)

Achitgi zamburug Tari biomassasi asosida oqsil vitaminli vacogsil lipidli konsentratlar ishlab

chigarish texnologivasi.(2 soat).

Ozig-ovgat mahsulotlarini ozigaviy qivmatini aniglashni o rganish.(4 soat)

Ozig-ovgat xom- ashyo va mahsulotlarini kKimyoviy tarkibini aniclashni o rganish (6 soat)

Ozig-ovqat mahsulotlarini organoleptik va fizik-kimyoviy xususiyatlarini o rganish.(6 soat)

; Ozig-ovqat mahsulotlari uchun GMP ko’rsatkichlarini o’ rganish.(4 soat)

1 (Wiq ovqat namunalarini proksimal tahlil gilish.(4 soat)

an ovgat mahsulotlarini saqlash texnikasini o’rganish.(4 soat)

\I.l\h;, ulotlar shakli: L.llmrltmn.u ishi (L.1)

l aboratoriva jihozlari va ulardan IO)dd]dl]lSh (4 soat)

| ()/uqa mahsulotlarid: agi yog’ miqdorini aniqlash.(4 soat)

- Sov uqhk bilan ishlov berishda Ollq ovqat mahsulotlari snﬁltmmg 0 /garlshml aniglash.(4 soat)

an-m qal ‘mahsulotlarini 011q'1vly qiymatini amqlashm 0 wnnlsh (6 soat)

0/1q ovqat namunalari ldl]\lbldd”l namlik mlqdoum Lm:qlaqh (2 soat)

()/1q-m qat namunalari lﬂl]\lbld{l"l plolcmlm miqdorini amqlash (4 soat)

Must.ujnl ta’lim (M'l)
" Vitamin B, ishlab chlqamh b|ot<.\nolo"1) asi.(10 qoal)

()/lq-m qat mahsulolhnm oziqaviy, energetik va bmlo”lk ql\mallarlm 'mlql.uh (6 soat)

/\”\(WOlbI/ ichimliklar ishlab <.hlqanshda blOlLMlOlO”l\cl (1() soat)

" Non mahsulotlari ishlab chiqarishda fermentlardan _lo-ydal'm:%h (10 soat) |

" Gosht mahsulotlari ishlab chlqaushda blotc\nolomyh (10 soat)

Blmc\n()ln“lk lshldb chnq’nmhda Inahsulotlamln& dSObl)’ nulm (10 soat)i

()/qu\l\ qo shlm(.haldl lshlab chlqamhda bmlL\nol(wn\mmu roli.(10 soat)

" Sabzavotlarni I\ansuvals:yalashda hmlunologl)a (10 soat)

| Mikroorganizmlar ishtirokida Ilpldlar ishlab chlqarlsh.( 10 soat)

Amaliy va laboratoriya mahg'ulotlariga tayyorgarlik ko'rish va topshiriglarini bajarish

(30 soat)

Asosiy adabiyotlar:

Kutubxonada

mavjud som
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Mouorpadms. Patent-Press™ Tomkenr. 2008, -505 oer.
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Xo‘jamshukurov N.AL Davranov Q.D. Sattarov M.1L Ozig-ovqat va o7uga I
mahsulotlari biotexnologivasi. Darslik. T.: Tafakkur qanoti. 2014. T
Qo‘shimcha adabivotlar

Mirzivoyev SHLM.. Erkin va farovon demokratik O'7bekiston davlatini ‘[
birgalikda barpo etamiz, S6b. T, “O"zbekiston™, 2016 yil

Mirzivoyev STLAL Qonun ustuvorligi va inson manfaatlarini taminfash
vart taragqivoti va xalq farovonligining garovi. 48h. 1. 0O zbekiston™.
2017 vil .
CMLR.Zakirova, A.X.Boboyev. Ozig-ovgat mikrobiologiyasi. Darslik. “ljod-

print”™ 2019, -272 b.

MR . Zakirova, M.U.Egamova. Ozig-ovqat mikrobiologiyasi. Laboratoriya
~va amaliy mashg ulotlar uchun. Darslik. “ljod-print™ 2019. -144 b.

Internet saytlari

" WAV 2OV A7
waww./Zivo-Netuz
waww Mikrobiologiva.ru
| www.biotex.com

www.molbiol.com

[lektron

Talabaning fan bo’yicha o’zlashtirish ko’rsatkichini nazorat gilish mezoni

Talabaning kreditlarni to‘plash tartibi

Talabalar joriy. oraliq nazorat uchun berilgan vazifa va topshiriglarni o°z vaqtida bajarishi. vakuni

nazoratni muvafaqivatli topshirishi lozim. To‘plangan reyting ballari asosida talabaning o'zlashtirish

korrsatkichlari aniglanadi.

«0zig-ovqat va ozuqa mahsulotlari biotexnologiyasi» fanidan
(180 soat = 6 kredit) nazorat turlari va baholash mezonlari
(6-semestr uchun)

CkaHupoBaHo ¢ CamScanner

e —— T = A ———— :
| Har bir Joriy, oraliq [ Joriy, oraliq va
. . . topshiriq : va yakuniy | vakuniy
‘ aholash | Topshiriglar Topshiriglar Jami ¢ : : -
No "d:m:id ‘ p "”iq I soniq ‘ uchun ball baholash E baholash uchun
u y s L ¢ o s .
; ajratilgan uchun jami | saralash bali
| i ball ball | _Ball | Baho
— — — — -
Amaliy va t 0-23 2
laboratoriya 79 I 2 :
Joriy mashg‘ulot 10 | 24-27 3
B | P . ¢
haholash | topshiriglari B . { ‘
! aqil i - X 28-35 4
| Muslc.:q':l IS|.1 6 3 18 _ 38 | 4
topshiriglari i ) ) Jo-40 S
' Yozma ish [
| . |
‘ | shaklida 2 6 12 C0-11 2
. b aailadl |
Oraliq o’tkaziladi - 2% —
baholash | 4 cagil ish p1-ag
o sl 2 4 8 17
topshiriglari 120 5
| ! |
Jami 60 60 i
' Yosma ish * 0-23 -
bo'lsa 4 ta | 24-27 R
, 0 Yozma ish yoki } savol (test | 2833 4
L Yakuniy o b i !
3 ’ test shaklida | shaklida 10 40 40 |
| baholash it .
[ o' thkaziladi } bo'lsa | | ve.d0 | _
~ - | >
T baldan 40 ta ‘ o f :
] savol) ‘ ; ‘
[ Jami | 100 o | ;
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(180 soat = 6 kredit) nazorat turlari va baholash mezonlari
(7-semestr uchun)

] ] Thar bir Joriy. oraliq ' Joriy, oralig va
- - . shiri Ay iy akuniy
.| Baholash Topshirviglar Fopshiriglar Ll ol Jami va yakunly ‘ yakanty
No ; i uchun haholash | baholash uchun
turi turi soni ha R ,
‘ ' ajratilgan uchun jami saralash bali
| | hall ‘ | hall Ball  Baho
[ Amaliy va 023 2
A I.llmml‘nn.\n | " 3 a8
Joriy mashgtulot ‘ ‘ 00 24-27 }
! baholash | topshiriglar ’
’ Mustaqil ish | \ 1 28-33 I
.oy . ‘ ) } ‘
| topshiriglari ' L3640 5
' Yozma ish
| shaklida 2 6 12 l 0-1r 2
5 Oraliq | © thaziladi 20 ' 7
baholash | Mustadil ish | 12-13 3
| 10 a;h‘ir]id‘{ri A 4 8 14-17 | !
| o L il Cis20 s
|
Jami | 60 60 f
] T Yommawh || 023 2
l bo’lsa 4 ta | 2427, 3
. | Yozma ish yoki savol (test 2835 4
3 : test shaklida shaklida 10 40 40
baholash . i
o’tkaziladi bo’lsa | 36-40 s
baldan 40 ta ‘ )
SRS SESRNNRS S .. .| S SSSUNSUSS MU S
Cdami 1o [ 100

1zoh: Joriy va oraliq baholashda jami 36 baldan past (2 baho) olgan talaba yakuniy baholashua

kiritilmaydi.

Guliston davlat universitetida talabalar bilimini nazorat qilish joriy, oraliq va vakuniy
nazorat turlarini o‘tkazish orqali amalga oshiriladi.

Tegishli fan bo‘yicha mas’ul professor-o‘qituvchilar o*quv dasturi va sillabusida ushbu
fandan o‘tkaziladigan nazorat turlari, baholash mezonlari va ballar tagsimotini fanning
xususivatidan kelib chigib, batafsil ko‘rsatib o‘tishlari lozim.

Talabalar bilimi 100 ballik tizimda quyidagi jadvalda keltirilgan mezonlar asosida

baholanadi:
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Talabalar bilimini baholash mezonlari:

To‘plangan |
|
hall ;

langa oid nazariy va uslubiy tushunchalarni to*la o*zlashtira olish, fanga
oid asosiy ko‘rsatgichlarni bilish va baholash. berilgan savolarga batavsil |
javob berish va mazmunini to‘la yoritish, fikrni ilmiy-nazariy adabiyotlar
vordamida asoslash. barcha amaliy ko‘nikma va malakalarni o*zlashtirish, | 90-100 |
nazariy bilimlami turli vaziyatda qo‘llay olish, tizimli yondoshish,
uzviylikka amal qilish. Auditoriyada faol. O*quv tartib intizomiga toliq
riova qiladi. Topshiriglarni namunali rasmiylashtirgan.

Fanga oid asosiy ko‘rsatkichlarni bilish va baholash, fanga oid asosiy
ko'rsatgichlarni bilish va baholash, tizimli yondoshish, uzviylika amal
qilish. asosiy amaliy ko'nikma va malakalarni ozlashtirish. nazariy
bilimlami turli vaziyatda u yoki bu qo‘llay olish darajada. O*quv tartib
intizomiga to‘lig rioya qiladi.

Baholash mezonlari

Baho|

|

A’lo

70-89

Yaxshi

Topshiriglarni yechishga harakat giladi. Berilgan savollarga javob berishga
harakat qiladi. Masalaning mohiyatini chala tushungan. O‘quv tartib
intizomiga rioya qiladi.

60-69

Qoniqgarli

Talaba amaliy va laboratoriya mashg‘ulotlar darslari mavzusiga nazariy |
tayyorlanib kelmasa, mavzu bo‘yicha masala, misol va savollariga javob
bera olmasa, darsga sust qatnashsa bilim darajasi qonigarsiz baholanadi

’T’D
h
o)

Qoniqarsiz

EEE—

Fan o’qituvchisi to’g’risida ma’lumot

Mualhf [ Turabekova D.B. katta o qltuvchl B

. E-mail | dlzn‘abekova85@gma// com

Tashkilot | Guliston davlat universiteti, Ishlab chiqarish tcxnolomvahn instituti,
Ozig-ovqat texnologiyalari kafedrasi

I ']‘aqri;éﬁiléf Xo’jamshukurov N.A.- TKTI, “Biotexnologiya” kafedrasi professori. biologiva fanlari
' doktori

K .K.Sattarov - GulDU, IChTI, “Oziq-ovqat texnologivalari™ Kafedrasi mudirt.
| texnika fanlari doktori

Maskur sillabus Guliston davlat universitet o' quv USllel) Kengashi tomonidan (2023

vil  avgustdagi |-sonli bayonnoma) tasdiqlangan.

Maskur sillabus Ozig-ovgat texnologiyalari kafedrasi tomonidan (2023 yil
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