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¢ Ushbu hujjat Guliston davlat universiteti mulki hisoblanadi va uni oluvehilar uchun
maxfiy bo'lib. tolig voki gisman nusxa ko“chirilishi. tarqatilishi yoki kopaytirilmasligi yoki
uchinchi shaxslarga berilmasligi kerak. Ushbu materialni ko*paytirish. tarqatish. nusxalash. oshkor
qilish. o*zgartirish. tarqatish yoki nashr ctishning har ganday shakli qat ivan man ctiladi.

Kun 1 ‘
Aveust | Ushbu sillabus Guliston daviat universiteti kengashining 2024-yil " dagi
2024 ~sonli bayonnomasi bilan ma’qullangan.

Tuzuvchi: ,
D. Turabekova “Ozig-ovqat texnologivalari™ kafedrasi katta o”gituvchisi. hl.f".(lc Zad
Taqrizehilar:

AN Normatoy - TK T “Biotexnologiya™ kafedrasi mudiri dotsent. t.fn.

N.A. Nojamshukurov - TKTL “Biotexnologiya™ kafedrasi professori. biologiya fanlari

doktori.
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MIKROBIOLOGIYA
(MTK2306)
LFan tavsifi
60720100 - Biotexnologiva ta'lim vo'nalishida tahsil olayotgan talabalarga “Mikrobiologiya™
fanining tarixi. vivojlanish bosgichlari kelajagi va istigbolli rejalaridan kelib - chiggan holda.
mikroorganizmlaming tabiatdagi va xalq xo'jaligidagi ahamivati. morfologiya va fiziologiyasi.
modda almashinuvi, kimyoviy tarkibic oziglanishi va ularga tashgi muhitning ta'sirini. ozic-oveat
hamda ichimliklar mikrobiologivasi va biotexnologiyasi haqida tushuntirib berish va shu bilan
bircalikda  patogen mikroorganizmlar keltiradigan  ozig-ovqat kasalliklari - va alarning  kelib
chigishini oldini olish yo*Harini tushuntirishni qamrab oladi.

2.Fanning dastlabki rekvizitlari

Ushbu fanni o zalshtivish uchun  matematika, biologiya. kimyo fanlaridan zarur bilimlarga

cea boslish talab euladi.
3.Fanning maqgsadi

Dars davomida talabalar mikroguruhlarga bo‘lingan holda topshiriglarni  bajaradilar.
[ aboratoriva va mustakil ishlarni bajarish jarayonida talabalar tadqiqot takliflari va natijalarini
auditorivaga taqdim ctadilar.

Ushbu magsadga erishish uchun bu fan talabalarni nazariy bilimlar. amaliy ko nikmalalar.
mikrobiologik hodisa va jarayonlarga uslubiy yondashuv hamda ilmiy dunyoqarashini shakllantirish
vazifalarini bajaradi.

4. Ta’lim berish natijalari

Ushbu fanni muvaffaqiyatli tugatib, talabalar quyidagi ko‘nikmalarga ega bo‘ladi:

1. Talabalar mikrobiologik bilim asoslari, mikroorganizmlarning tabiatdagi asosiy guruhlari.
ulamig  morfologiyasi. fiziologiyasi hamda iste’molchilar uchun ozig-ovqat yaxlitligi  va
vavisizligini asrashda mutaxassisning roli to*g‘risida tasavvurga ega bo‘lishi:

2. Talaba mikrobiologik hodisa va jarayonlami tahlil gilish usullarini qo‘llash. ozig-ovgat
mikrobiologivasi muammolari bo‘yicha yechimlar qabul qilish ko‘nikmalariga ega bo‘lishi kerak:

3. Talabalar prokariot va eukariot mikroorganizmlar asosiy guruhlarining morfologivasi.
fiziologivasi va klassifikatsiyasini bilishi va zamonaviy biotexnologik yondashuvlar asosida
ulardan foydalana olishi.

5.Ta’lim berish usullari
e ma ruzalar;
» amaliy ishlami bajarish va xulosalash;
¢ interfaol keys-stadilar;
e blits-so'rov:
e ouruhlarda ishlash:
» tagdimotlarni gilish;
e jamoa bo’lib ishlash va himoya gilish uchun loyihalar,

O.Soatlar/kreditlar

L Talim turi I Ma’ruza ; Laboratoriya Mustaqil ta’lim ‘I Jami
’ Soat Soat Soat | Soat/kredit
_ 3-semetr uchun |
- Kunduzgi 30 36 108 180/6
Yillik jami 36 36 108 180/6
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Mavzular

l-mavzu.

Kirish. Ozig-ovqat
mikrobiologivasi
otmishda, hozirva
kL‘].‘]_i.‘]k\i(l

2-mavzu.
Bakterivalarning
shakli. hujayra
tuzilishi va
harakatlanishi

3-mavzu.
Bakteriyalarning
ko*payishi. spora
hosil gilishi va
sistematikasi

- 4-mavzu.

|
[
\

|
l

Ultramikroblarning
tuzilishi va
xususiyatlari

S-mavzu,
Mog or

| zamburug’lari,

Achitgilar,

7. Fanning tarkibiy

“tuzilishi

|

Laboratoriya

‘.-:: Mn'r.nm mashg‘ulotida ’é mashg*ulot
75 kotriladigan mavzular | 7 .
mavzulari
“Mikrobiologiva™
fanining magsadi va Mikrobiologiya
vazitalari. | laboratoriyasida
% | “Mikrobiologiva™ “ | ishlashning
| fani va uning umumiy qoidalari.
l rivojlanishi.
‘
Bakterivalarning
tabiatda tarqalishi. Mikroskopning
Ularning tashqi tuzilishi va uni
16 | ko'rinishi, bakteriya 2 | ishlatish tartib
hujayrasining tuzilishi va qoidalari.
bakteriyalarning Mikroskop turlari.
harakatchanligi.
Bakteriyalarning Pasterizatsiya va
ko‘payish tezligiga sterilizatsiya
ta’sir qiluvchi omillar, usullari.
spora hosil bo*lish Mikrobiologik
6 sabablari va unga ta’sir , | tahlil o*tkazish
’ qiluvchi omillar, “ | uchun buyum va
sporaning hujayrada oziqa muhitlarini
joylashishi. tayyorlash va
Bakteriyalar sterilizatsiya
| sistematikasi. qilish.
Bakterivalar
morfologiyasini
o‘rganish.
Filtrlanuvchi viruslar. Bakteriyalaming
6 Vir.uslarning alniqilanishi, 5 | fiksatsiya qilingan
tabiatda tarqalishi, “ | preparatlarini
ahamiyati tayyorlash va
ulami oddiy
usullar bilan
boyash.
Mog*or
zamburug’larining
xarakteristikasi, Mog'or
zamburug’larining
ko*payishi va Bakteriyalarni
16 2

sistematikasi.
Achitgilarning umumiy
xarakteristikasi. Achitqi
hujayralarining shakli va
tuzilishi. Achitqilarning
sistematikasi.

Gram usulida
bo*yash.
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o

19

Mustaqil ta’lim
va mustaqil ish
mavzulari

Oziq-ovqat
mikrobiologiya-

| sida crishilean

yultug va
vangiliklar
O7zig-ovqat
kasalliklarini
keltiradigan

| mikroorganizmlar

(Salmanellyoz.
botulizm. sil.
brvusellvoz. tillo
rang stafilokokk.
septik angina. tif.
paratif va boshga
kasalliklami

| qo'zg-atuvchilar) |

Mikroorganizm- |

larning tabiatda
tarqalishi va
ahamivati.

Achitqilarning
ozig-ovqat
sanoatida tutgan
o,

soat
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6-mavzu. Mikroorganizmlardagi
Mikroorganizmla moddalar almashinish
ming modda jarayoni. .
R B : A Mog or
almashinuvi, Mikroorganizmlarning S
i . y : ! : e 2 | zamburug*lari
6 | Kimyoviy tarkibi, 18 | Kimyoviy tarkibi. il
ST e i morfologiyasini
oziqlanishi va Mikroorganizmlarning o*rganish
' nafas olishi. oziqlanishi. )
' ' Mikroorganizm Geterotrollar,
; - fermentlari. . avtotroflar
‘ Muhit haroratining
ta’siri. Psixrofil, mezofil
- va termolil
- 7-mavzu. i . TIY
; Mik ol | mikroorganizmlar. Achitgilarning
-~ | Mikroorganizmlar- AN bl P
7 . 18 | Muhit namligi va unda 2 | morfologiyasini
ea fizikaviy , . —
= S o b crigan moddalar o‘rganish.
1 | omillarning ta’siri. ‘ ate s
: | konsentratsiyasining
; mikroorganizmlarga
| tasin. e =
3 Muhit reaksiyasi (pH) va
| muhit oksidlanish-
S-mavzu. tiklanish sharoitlarining
| Mikroorganizm- ta’siri. Atsidofillar,
8 larga Kimyoviy 14 neytrofillar va 5
°  vabiologik alkalofillar. Bu
omillarning omillardan ozig-ovqat
ta’'siri. mahsulotlarini qayta
i ishlash va saqglashda
foydalanish.
Tuprogning resident va Havo
. alloxton mikroflorasi. ; .
9-mavzu. ; . mikroflorasini
' Suv mikroflorasi e
| Tuprog. suv va : ; tekshirish;
9 | 8 | hagida umumiy 2 ; B e, s
| havo ‘ Mikrob hujayrasi
| . tushuncha. Havo o
| mikroflorasi. . . . sonini hisoblash
mikroflorasi haqida .
: usullari.
! umumiy tushuncha. I
' Oksidlovchi bijgishlar.
; Sirka kislotali bijgish.
i Limon kislotali bijg‘ish.
| 18-4aavin. Acrob I.imon kislotasi ithEiflb
] - B . 4
. 10 | va Anaerob 14 e b . 2
. chiqarishning usullari.
jaravonlar. i
[ &~ Kletchatka va
yog‘ochning aerob
sharoitda parchalanishi.
, 3 =N e P,
! - Kasallik qo*zg*atuvchi
{ | 11-mavzu. sina oo
: | Infeksiya, ularning patog .
1 : . ? mikroorganizmlar
manbaalari va atlari
| . . xususiyatlari.
'l | targalish yo'llari, 14 Infek iy i p)
. nfeksiya, ularning
Salmonella. by &
T manbaalari va tarqalish
Clostridium il .
‘ yollari. Ozig-ovqal
hotulinum. e ,
o infeksiyalari.
Sut va sut mahsulotlari
12-mavzu. Sut, sut mikrobiologiyasi. Yangi Sut va sut
1 mahsulotlari va 6 sog'ilgan sut mikroflorasi | ., | mahsulotlari
tuxum va saqlash jarayonida “ | mikroNorasini
mikrobiologiyasi. uning o‘zgarishi. o‘rganish.
|| Bakteriotsid faza.
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|
|
|

Mikotoksikozlar |
qo*zg-atuvchilari |
|
[

Antiseptiklarni
07iq-ovqat
mahsulotlarini
konservalashda
ishlatilishi.

Mikroorganizml
arning antibiotik
xususivatlari.

Oqava suvilami
mikroorganizml |
ar vordamida ;
tozalash. Mini
texnologik
tizimlar.

Zamonay iy
texnologivalarni
o'rganish va i
taqqoslash.

] y
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\ 13-mavzu. Go'sht
va baliq
| mikrobologivasi.

14- mavzu. Meva,
<abzavotva
konservalar
mikrobiologivasi.

y Go'sht, kolbasalar va
baliglar mikroflorasi.
Yaqinda ishlov berilib
sovutilgan go‘sht
mikroflorasi.

Meva, sabzavot, bankali
konservalar
mikrobiologivasi. Meva
va sabzavotlami tashish,
saqlash va sotish
Jaraxonida ularning

Go'shtning

hakterioskopik
usulda aniglash

buzilishi sabablari va
tarlar. i |
Don mikroflorasi,

S-mavzu. ,
15-mavz Yorma. un, non va

Don va don

|
‘ heulotlaring makaron mahsulotlari Bugdoy :
mansulotiarming » \ s a B R
DR 6 | mikrobiologivasi. 2| mikroflorasini [ 4

mikrobiologivasi. |
Yog'. moy
mikroorganizmlari.

1

.‘

Yormada aniglash
j mikroorganizmlarning ‘
rivojlanishi sabablari. '
Alkogolsiz va alﬁ;golli '
ichimliklar ’
|

16-mavzu.

. mikrobiologiyasi.
Alkogolsiz va gly

Meva va sabzavot

alkogolli 2 s 2
o sharbatlarining .
ichimliklar - |

mikrobiologiyasi. |
Kvas. vino va pivo
_mikrobiologiyasi.
Ozig-ovgatlarni
saglashning salbiy va
ijobiy jihatlari, tabiiy
saqlashdan kimyeviy

mikrobiologiyasi

17-mavzu.
Ozig-ovqatlardagi

mikroorganizmlarni . saqlaslhnin.g.o‘ziga oS 2
nazorat gilish 'WS.USlya”.m' .
antibakterial saglashning
ta’sir qilish omillari va
| tasirgilishusullari, || } i
Y uqori haroratning i
18-mavzu. Ozig- | ahamiyati, atmosferani ‘
ovqat 1 boshqarish va muzlatish 1
mahsulotlarini 2 | bilan mikroblar o*sishini | 2 ]
' fizik usulda to*xtatish. Issiglik i
saglash. ishlovining turli turlarini i’ 5
| i farglash. 1 !
| Jami 180 | Jami , 36 | Jami I 36 l Jami 108
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8. Talabalar bilimini baholash

[ ] v ! , ,
" Baholash Topshiric Iar bir topshiric ‘ .
Ne q Fopshiriglar turi e | l ar mir tof b Jami
5 _tuni soni uchun ajratilgan ball 1
. Mustaqil ish topshiriglari 0O } 18 i
1 Joriy Laborator] ‘ ;
aboratoriya ‘
baholash . -CRT I 2 ' 22 ‘
i _ mashg ‘ulotlardagi ishtiroki ; |
3 Onraliq Mustaqil ish topshiriglari | 2 I L8
= baholash Yozma og‘zaki ' 2 0 12
Yakuniyv , !
3 r Yozma | 10 L 40
| baholash '
4 Jami . 22 100

1zoh: Mustaqil ish topshiriglarini baholash GulDU Kengashining Tl-sonli bayoni bilan tasdqifanean
“Talabalar mustaqil ta’limini tashkil gilish tartibi™ asosida baholanadi.

Palabaning semestr davomida fan bo*vicha to*plagan umumiy bali har bir nazorat turidan belailancan
goidalarea muvotiq quyidagi formula orgali hisoblanadi:

UB=JN+ON+YaN

bu verda: N - joriy nazorat; ON - oraliq nazorat; YaN - yakuniy nazorat.
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Axborot manbaalari
] . ARN ug
2. pulduportal.uz

3. www, pedagog iz,

10, Akademik talablar
O*gituvehi va talaba o' tasidagi o* zaro munosabat samimiy va begaraz borlishi lozim, talaba mustaqil
bajargan topshiriglarni belgilangan tartibda elektron pochta yoki o*quv platforma orqali yuboradi va Javobni
ham shu tartibda oladi.
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