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MAHSULOTLARNI ISHLAB CHIQARISHDA TEXNIK KIMYOVIY NAZORAT
(MICHTKN)

1.Fan tavsifi
Bu fan talabalarning fundamental hamda ixtisoslik fanlaridan olgan nazariy bilimlari asosida
ma’lum bir unumdorlikda ishlaydigan ozig-ovgat korxonalarini fizik-kimyoviy usullar va bunga
doir texnik-texnologik masalalarni yechish hisoblanadi..

2.Fanning dastlabki rekvizitlari
Bu talabalarning fundamental hamda ixtisoslik fanlaridan olgan nazariy bilimlari asosida
ma’Jum bir unumdorlikda ishlavdigan ozig-ovgat korxonalarini loyihalash va bunga doir texnik-
texnologik masalalarni echish hisoblanadi. TLoyihada talabalar ishlab chigarish jarayonlarini
zamonaviy tashkil etishni. texnologik uskunalarni qo-llashni eng magbul variantini taklif etishni va
ajratilgan'jnyda qurilma va uskunalarni joylashtirishni ko'rsata bilishlari kerak. Shuningdek
mehnatni ilmiy tashkil etish printsiplarini loyihada ishlata bilishlari kerak.

3.Fanning maqsadi
Talabalar ishlab chiqarish jarayonlarini zamonaviy tashkil etishni. texnologik nazoratlarm
qo‘llashni eng maqgbul variantini taklif etishni va ko'rsata bilishlari kerak. Shuningdek. mchnatni
ilmiy tashkil etish prinsiplarini nazoratda ishlata bilishlari kerak.ozig-ovqat mahsulotlart olish
uchun optimal sharoitlar yaratish usullarini o rgatishdan iboratdir.

4.Ta’lim berish natijalari

Ushbu fanni muvaffaqiyatli tugatib, talabalar quyidagi ko*nikmalarga ega bo‘ladi:

I. Kasb faoliyati sohasidagi erishilgan asosiv vutuglar, muammolar va ularning rivojlanish
istighollari, jumladan, xom ashyodan to'liq fovdalanilgan holda har xil mahsulotlarni keng
assortimenti, tannarxni kamaytirib yuqori sitath mahsulot ishlab chiqarish.ozig-ovqat mahsulotlari
ishlab chiqarishda fan va texnika rivojlanishining o'mi va roli, xom ashyolarga fizik-kimyoviy
ishlov berishda yuz beradigan biokimyoviy jarayonlarni, ikkilamchi va qo'shimcha mahsulotlarini
hosil bo'lishi haqida rasavvur va bilimga ega bo'lishi

2. Qishlog xo'jalik xom ashyosiga xavisiz texnologiva asosida birlamchi ishlov berish va
chuqur qayta ishlash.sintetik  ozig-ovgat  mahsulotlari,  ularni  gadoglash-o'rash ~ va
Navisizlantirish,0zig-ovqat sanoatida umumiy nazorat usullaridan ko 'nikmalariga ega bo'lishi,

3. Talaba ozig-ovgat mahsulotlari ishlab chigarishda kimyoviy tarkibini tahlil qilish. samarali
texnologik rejimlarini tanlash va texnologik sxemani loyihalash malakalariga ega bo'lishi kerak.

S.Ta’lim berish usullari

- dolzarb mavzu bo'yicha shaxsiy fikrini tangid, publitsistik va boshqa janrlar (masalan,
esse)da yozma bavon qilish;

- ma’ruzalar tayvorlash;

-~ konspekt vozish:

- glossariy tuzish:
mdividual va jamoaviy o*quv lovihasi tuzish:
- keys-topshiriglarini bajarish:
~ mavzul portfoliolar tuzish:
- axborot-tahliliy materiallar bilan ishlash:
- manbalar bilan ishlash;
chizma-tasvirly modellar (intellekt-kart. freym. mantiqiy graf va h.k.) varatish;
multimediali tagdimotlar varatish.



Ta’lim turi
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- 1-Mavzu.

1} Kirish.Revting tizimi
- haqida. Fizik-
kimyoviy usullarning
asosiy yo nalishlari

2-Mavzu. Don
mahsulotlarining fizik-
kimyoviy usullari

3-Mavzu. Don va don
mahsulotlarini qayta
ishlash korxonalarida
ishlab chiqarish
texnologik
laboratoriyalarini
tashkil qilish va
funksivalari

4-Mavzu. Un

| zavodlarida fizik-
Kimyoviy usullar. Un
zavodlarida IChTL mi
vazifasi

! Ma’ruza

Soat

| I J——

Soat

L

Amaliy
mashg‘ulot
! Soat l
30 ‘
30 |

L.aboratoriva

6.Soatlar/kreditlar

Soat

7-semestr uchun

7. Fanning tarkibiy

Ma’'ruza
mashg‘ulotida
ko‘riladigan
masalalar

Fanning magsadi
va vazifalari.
Fizik-kimyoviy
usullarning hozirgi
ahvoli

Don mahsulotlar
sohasida fizik-
kimyoviy usullarni
tarixi, o'rni va
vazifasi. Donni qabul

qilish va jovlashtirish.

Donni tozalash
nazorati. Donni
quritish va aktiv
shamollatish.
Don mahsulotlari
korxonalarida ishlab
chigarish texnologik
laboratoriyalarini
(IChTL) vazifalari va
strukturalart. IChTL
ni shtat xodimlarini
burchlari.
Laboratoriyalar
turlari, xonalar va

Jihozlarga

qo‘yiladigan talablar.
Un zavodlarida
IChTL ni vazifasi.
Donni gabul qilish,

Jovlashtirish va

saqlashda Kuzatib
turish. Pomol
partiyasini tuzish.
Donni unbop va
nonboplik
Xususiyatlarini
baholash. Tayyor
mahsulotni

chiqishini nazorati

va hisobi.

o
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soat

30
30

90
90

~ tuzilishi

Amaliy
mashg‘ulot
mavzulari

Xarid gilingan don
va urug’larni
hisobini o°rganish

Un ishlab chigarish
korxonalarida
tayvor mahsulotni
chiqishini hisobi

Yorma zavodlarida
tayvor mahsulot
chigishint hisobi

Un tortish va
nazorati
jarayonini
hisoblash

Mustagqil
ta’hm
Soat

soat

Jami
Soat/kredit

180/6
180/6

Mustaqil ta’lim
va mustaqil ish
mavzulari

Don tozalovchi
mashinalarning
ishlash
samaradorligini
aniqlash va

| nazorat qilish

usullari

| Guliston davlat
[ universiteti DM

yo'nalishi
bo"yicha bitirgan
talabalarning don
mustaqilligiga
qo-shgan 0z
hissasi bo yicha
ma’lumot

Don va don
mahsulotlarini
qayta ishlash
korxonalarida
ishlab chigarish
texnologik
laboratorivalarini
tashkil qilish va
funksiyalari

Don va don
mahsulotlarini
qayta ishlash
korxonalarida
ishlab chiqarish
texnologik
laboratorivalarini
tashkil qilish va
funksiyalari

soat

8
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5-Mavzu.
Urug'liklarni qayta
ishlash korxonalarida
fizik ~Kimyoviy
usullari

6-Mavzu, Omixta yem
korxonalarida fizik-
kimyoviy usullar

7-Mavzu. Davlat don
mahsulotlar
inspeksivasi

8-Mavzu. O'simhk
moylari ishlab
chigarishni asosiy
jarayonlarini nazorat
qilish. Moyvli
urug‘larni saglashga
tayyorlash va saqlash

9-Mavzu. Uruglarni
dastlabki moy olish
uchun tayyorlash.
Presslash jarayoni
nazorati

10-Mavzu.
Ekstraksivalash
Jarayoni nazorati.
Shrot. kunjarani va
o'simlik moylarini
tahlil gilish usullari

I i)
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Boshoqli ekinlarni
navli urugliklarga
ishlov berish,
Makkajo*xori
uruglariga ishlov
berish.

Xom ashvoni gabul
qilishda nazorat va
sifatga o yilgan
talablar. Xom ashyoni
jovlashtirish tartibi va
saqlashda kuzatib
turish. Omixta yem
retseptlari. Omixta
yemni boyitish.
Omixta yemni
boyitish va ozuqaviy

_qiymatini hisobi.

Inspektsiyani
vazifasi. Donni
sifatini taftish qilish
tartibi

«Texnik paxta chigiti.
Texnikaviy shartlari»
standarti talablari.
Moyli urug*larni
qabul gilish. Paxta
tozalash zavodlaridan
keltirilgan paxta
chigitini konditsion
vaznini hisoblash.

N

Avtomobilda, ’
temir yolda va
zavodlararo tashib
keltirilgan
chigitlarni gabul
gilishda
dalolatnoma
to*Idirish

Xom ashyoni
miqdori va sifati
bo*yicha qayd va
hisoboti. Chigitni
konditsion vaznini
aniglash

Ishlab chigarishda
xom ashyoni
yo*qolishini tashkil
giluvchi omillarni
aniqlash

O-simlik moylarini
rafinatsiya qilishda,
ishqor migdorini
hisoblash

Tayyorlov

jarayonining

texnologik va fizik-
kimyoviy nazorati.
Ishlab chiqarishda
tozalash va namlash

jarayonining

nazorati. Moyli
urug’larni chaqish-
ajatish jarayonining
nazorati.

Ekstraksiya usuli bilan

yog' olish

Jarayonining fizik-

kimyoviy nazorati.
Erituvchining tahlili.
Ikstraksiya tsexining
tayyor, oraliq
mahsulotlari va
yordamchi
materiallarni tahlil
usullari.

1o

Yog® va moylarni
rafinatsiyasi
bo“yicha ishlab
chigarish hisobotini
tuzish

Yog" zavodining
ishlab chiqarish
texnik hisoboti
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’ Urog Tiklarm
ayta ishlash
korxonalarida
fizik-kKimyoviy
usullar va tahlil

|

UragLiklarni
qayta ishlash
korxonalarida
fizik-kimyoviy

usullari asosiy

xisoblari

Un zavodlarida
fizik-kimyoviy
usullar
uruglarning

marfalogik
tuzilishi

Un zavodlarida
fizik-kimyoviy
usullari va tahhil

[ Yorma

kimvoviv usullar

Omixta yem
korxonalarida
‘ fizik usullar

zavodlarida hizik-
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11-Mavzu. Yog' va
moylarni rafinatsiva
gilish jarayoni
nazorati. O*simlik
movlarini rafinatsiva
qilish, gidratlash,
ishqor migdorin

| hisoblash

12-Mavzu. Yog'-moy
sanoatida hisobot va
qayd qilish hujjatiari

- 13-Mavzu.
Konservalangan ozig-

| ovgat mahsulotlari

| ishlab chiqarishdagi

- fizik-kimyoviy usullar

14-Mavzu. Mahsulot
sifatini aniglash
uslublari

kstraksiva usuli

bilan vog* olish
Jarayonining texno-
Kimyoviy nazorati,
Lrituvehining tahlili,
I kstraksiva tseximing
tayvor, oraliq
mahsulotlari va
vordamehi
materiallarni tahlil
usullari.

Zavod va markaziy
laboratoriyaning
vazifasi. Zavod
laboratorivalari va
fizik-kimyoviy
nazorat
bo*limlarining
hisobot va qayd
qilishi hujjatlari
Tomat, pyure, tomat
pasta. tomat sharbati.
ko*k no*xot
konservalari,
sabzavotdan
tayyorlangah gazak
konservalari, etli
meva va rezavor
meva sharbatlari va
pyurelari ishlab
chigarishdagi fizik-
kimyoviy usullar
Organoleptik
baholash usuli.
Konservalarga
bakteriologik baho

|ye)

ro

Konscrva
mahsulotlarin
hisobga olish birligi

Turli xom
ashyodan tayyor
mahsulot chigish
migdorini hisoblash
bo‘vicha masalalar

Sabzavotdan
tayyorlangan gazak |
konservalari

Dukkakli mahsulolnii
ivitish va .
hlanshim\'kalashdagié
shishishini hisoblash|
uslubi

| ]

!

Omixta yem
korxonalarida
Kimvoviy usullar
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1 | Don tozalovchi mashinalarning ishlash sam

150

" Un ishlab chigarishda maydalash jarayonini rejimini nazorat q

berish

30

Jamisni iy A i

Laboratoriya ishi mavzulari

4__"_l_g_jli_§_l),__il§§§sevni ishlashini nazorat qilish

3
4
5
6
7
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. Paxta chigitining nugsondorl i;_;_inijnriq!a_s_ll___r S, DL e,

| Paxta chigitidagi momiq migdorini aniglash.
Sheluxadagi moy_migdo_ril_lj__z_miqszsl{

| Shrotni namligini aniglash, namlikni ;miqlztsﬁ usullari
| Ekstraktsion moyni chagnash haroratini aniglash
i__I_(qlﬂ'l|'|alsiynlanng|n moyni kislota sonini aniglash

' Konservalangan mahsulotlar sifatiga baho berish usullari

aradorligini aniglash va nazorat gilish
ilish. Valesli dastgohni ishini nazorat

10 | Yormabop donni sifatini aniglash. Guruch yormasining sifat ko rsatkichlarini aniglash.

11

Mahsulotlar tarkibidagi mineral qoldiglari va uning ishqoriyligi, mexanik qo’shimchalarini aniglash

usullari

Jami:

7

Jami

90

soat
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8. Talabalar bilimini baholash

Ne | Baholash turi Topshiviglar furt Topshirig Har Iai'r tu'pslliriq -
— soni | uchun ajratilgan hall
Mustaqil ish topshiriglari 1 3,13 ; 5
1 Joriy Amaliy mashg ulotlardagi ishtiroki 14 | | 14
baholash Laboratoriya mashg ulotlardag,i ¥ | I
ishtiroki _ » .
" Oralig Mustaqil ish topshiriglari 2 4 8
i J‘ baholash Yozma og zaki yoki test . 6 | 12
3 © Yakuniy Yozma. op'zaki. i_indi_\' ish. test va | 40 10
| baholash h.k.
4 Jami 34 100

Izoh: Mustaqil ish topshiriglarini baholash GulDU Kengashining 1 1-sonli bayoni bilar
tasdqilangan “Talabalar mustaqil ta’limini tashkil gilish tartibi” asosida baholanadi.

Ialabaning semestr davomida fan bo‘yicha to*plagan umumiy bali har bir nazorat turidan
belgilangan goidalarga muvofiq quyidagi formula orqali hisoblanadi:
UB=JN+ON+YaN
bu verda: IN - joriy nazorat; ON — oralig nazorat; YaN yakuniy nazorat.
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O ' 10. Akademik talablar

)' qilu_vchl va talaba ortasidagi o' zaro munosabat samimiy va begaraz bo*lishi lozim. talaba
mUSldql]. hﬂ.lf“'éiim ‘:UPSh]l'lt,]hll']]l belgilangan tartibda elektron pochta yoki o*quv platforma orqali
yuboradi va javobni ham shu tartibda oladi.



