Wi memley

O‘ZBEKISTON RESPUBLIKASI
OLIY TA’LIM, FAN VA INNOVATSIYALAR VAZIRLIGI

GULISTON DAVLAT UNIVERSITETI

0Z1Q-OVQAT TEXNOLOGIYALARI KAFEDRASI

IXTISOSLIKKA KIRISH

FAN SILLABUSI

(IKT1104)
Bilim sohasi: 700000 - Muhandislik, ishlov berish va qurilish sohalari
Ta’lim sohasi: 710000 — Muhandislik ishi
Ta’lim yo‘nalishi: 60710200 — Biotexnologiya

(ozig-ovqat, ozuqa, farmatseftika va kimyoviy

mahsulotlar)

Guliston-2024



©

Ushbu hujjat Guliston davlat universiteti mulki hisoblanadi va uni oluvchilar uchun

mahfiy bo‘lib, to‘liq yoki qisman nusxa ko*chirilishi, tarqalilishi yoki ko*paytirilmasligi yoki
uchinchi shaxslarga berilmasligi kerak. Ushbu materialni ko‘paytirish, tarqatish. nusxalash.
oshkor gilish, o*zgartirish. targatish yoki nashr etishning har qanday shakli qat’iyan man etiladi.

m——

Kun

i /\vgust'
2024

"Ushbu sillabus Guliston davlat universiteti kengashining 2024-yil *  ~dagi  -sonli
bayonnomasi bilan ma’qullangan.
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IXTISOSLIKKA KIRISH (IKT1104)

1. Fan tavsifi
“Ixtisoslikka kirish” fani - talabalarga mikroorganizm xaqida umumiy tushincha,
biotexnologiya fanining rivojlanish istigbollari va muammolari. biotexnologiya yonalishining
mohiyali va vazifalari, mikroorganizmlarga ozuqa muxiti tayyorlash va ozuqa muxitlarini
sterillash. avtoklavning ishlash printsipini o’rganish hagida bilim berishdan iborat.

2. Fanning dastlabki rekvizitlari

Ushbu fanni o*zlashtirish uchun oldindan Biologiya fanidan zarur bilimlarga ega bo"lishi
talab etiladi.

3. Fanning maqsadi

60710200 — Biotexnologiya ta’lim yo’nalishida tahsil olayotgan talabalarga oliy ta’lim tizimi
me’yoriy hujjatlari, kredit-modul tizimida o‘quv jarayonining tashkil etilishi, oliy ta'lim
texnologiyalari va interfaol ta’lim usullari haqida ma’lumotlarni berib, biologik jarayonlar
texnologiyasi biologik agentlar yoki ularning majmualaridan (mikroorganizmlar, o'simliklar va
hayvon hujayralari, ularning komponentlaridan) kerakli mahsulotlar ishlab chiqarish magsadida
sanoatda foydalanish jarayonida nazariy bilim va amaliy ko nikmalar hosil gilishdir.

4. Ta’lim berish natijalari
Ushbu fanni muvaffagiyatli tugatib, talabalar quyidagi ko*nikmalarga ega bo*ladi:

1. Mikroorganizm xaqida umumiy tushincha, biotexnologiya fanining rivojlanish istigbollari va
muammolari, biotexnologiya yo’nalishining mohiyati va vazifalari, mikroorganizmlarga ozuqa
muxiti tayyorlash va ozuqa muxitlarini sterillash, avtoklavning ishlash printsipini o’rganish
haqgida tasavvur va bilimga ega bo’lishi;

2.Texnologik jarayonlarini aniq izohlash, jarayonlarga mos mikroorganizimlarni tanlash.
mikroorganizimlar afzallik va kamchiliklarini taxlil qilish bo’yicha ko’nikmalariga ega
bo’lishi;

3.Jarayonning harakat rejimlarini, mikroorganizimlar va ularning turlarini, biomassalarni
filtrlash jarayonini va qurilmalarini, sanoat chiqindilarini tozalash usullari, tashqi muhit
omillari almashinish jarayonlari, fizik-kimyoviy ta’sirlar va qonunlarini bilishi to’g’risida
aniq malakalariga ega bo’lishi kerak.

5. Ta’lim berish usullari
- real vaziyatga asoslangan amaliy ishlarni bajarish;
- vaziyatli topshiriqlarni (keys-stadi) yechish;
- Jarayonli-yo‘naltirilgan ta’lim;
- muhokamalarda ishtirok etish;
- kichik guruhlarda ishlashni tashkil etish;
- amaliy ishini bajarish:
- mustaqil ishlarni bajarish;
- taqdimot tayyorlash;
- turli darajadagi testlarni yechish;
- muammoni hal qilish.



6. Soatlar/kreditlar

Ma’ruza Amaliy l,aboratoriya Mustaqil Jami
Ta’lim turi Soat mashg‘ulot Soat ta’lim Soat/kredit
Soat Soat
Kunduzgi | 24 24 - 120/4
Yillik, jami 24 24 - 72 120/4
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Texnologiya
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8. Talabalar bilimini baholash
Ne | Baholash turi Topshiriqlar turi Topshiriq Har bir tof;glﬁ}"iq Jami
TR == o soni uchun ajratilgan ball
1 Mustagqil ish topshiriqlari 5 o SR 20
1 Joriy Amaliy mashg‘ulotlardagi ishtiroki 10 ! 10
| baholash Ma'ruza mashg ulotlaridagi 10 | 10
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3 Yakuniy Y ozma, og‘zaki, ijodiy ish, test va | 40 40
| | baholash h.k. AT
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Izoh: Mustagqil ish topshiriglarini baholash GulDU Kengashining 11- sonli bayoni bilan tasdqilangan
“Talabalar mustaqil ta’limini tashkil qilish tartibi” asosida baholanadi.

Talabaning semestr davomida fan bo*yicha to*plagan umumiy bali har bir nazorat turidan
belgilangan qoidalarga muvofiq quyidagi formula orqali hisoblanadi:
UB=JN+ON+YaN
bu yerda: JN — joriy nazorat: ON — oraliq nazorat; YaN - yvakuniy nazorat.
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O°gituvchi va talaba o‘rtasidagi o‘zaro munosabat samimiy va beg arl:q‘/, bo'lis i
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talaba mustagqil bajargan topshiriglarni belgilangan tartibda elektron pochta yoki o'quv p

orqali yuboradi va javobni ham shu tartibda oladi.



