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turlari va g0 llanishi Parafin yuqgori uglevodorod
molekulasi neft’ mahsuloti
hisoblanadi. Tozalangan parafin
hidsiz, ta’msiz yogsimon
moddadir. U suvda va spirtda
erimaydi. Organik erituvchilarda
esa yaxshi eriydi. Parafindan draje
va karamel ishlab chigarishda
yaltiroklik bagishlovchi modda
sifatida foydalaniladi. SHuning
parafindan gandolatchilik
mahsulotlarini o’rash uchun
ishlatiladigan yopishmaydigan
gogoz (parafinlangan qog’oz)
ishlab chigarishda foydalaniladi.

Nonvoychilik, gandolatchilik va

boshqa ko’pgina ozig-ovqat
mahsulotlari ishlab chiqarishda
asosiy xom ashyolar bilan bir
gatorda ko’pgina an’anaviy
bo’lmagan mahsulotlar ham
ishlatiladi. An’anaviybo’lmagan
xom ashyolarga emul’gatorlar,
parafin, asalari mumi,

silikonkabimoddalar misol bo’ladi /

Teobromin. Bu modda kuruk fermentatsiya kilinmagan urug massasining 0,8-1,5 % ni tashkil kiladi.U
nafakat dukkak urugida, balki urugning atrofidagi kakaovellada xam (0,5-1%gacha) mavjud. Kakao
dukkagida biroz mikdorda kofein mavjud.

Kraxmal. Kraxmal kakao dukkaklarining xujayralarida kupincha oddiy bir yadrolidonlar kurinishida
mavjud.Kuruk fermentlashtirilmagan dukkaklarda 5-9 % gacha kraxmal bor. Kraxmaldan tashkari,
magiz saxaroza, glyukoza va fruktozaga boy. Tovar dukkaklarida bu kandlarning mikdori fermentasiya
darajasiga boglik. Kuruk fermentlashtirilmagan kakao dukkaklarida kand mikdori 1-1,6 % ni tashkil
kiladi. Kakao dukkaklari magzida 2,5 % ga yakin sellyuloza va 1,5 % pentozanlar mavjud;
kakaovellada ular mos ravishda: 16,5 va 6 %.

Oksil moddalar. Kako dukkaklarida oksil moddalari, asosan, albumin va globulinlardan iborat. Kakao
dukkaklaridagi oksil mikdori 10,3-12,5 % ni, kakao vellada esa 13,5 % ni tashkil kiladi.

Oshlovchi va buyovchi moddalar. Ular kakao dukkaklariga xos achchik, taxir ta’m va rangni beradi.
Oshlovchi va buyovchi moddalar polimerli fenol birikmalar (polifenollar) guruxiga kiradi. Ularning
kimmatli xossalaridan biri R vitamini ta’siri xisoblanadi. Kakao dukkaklarining magzida oshlovchi va
buyovchi moddalarning mikdori 4-7 % ni tashkil kiladi.
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Qandolatchilik, nonvoychilik va makaron mahsulotlari ishlab chigarishda
ularga o’ziga xos hid va ta’m berish uchun kupgina maxsus kukunlar
(poroshok) ishlatiladi. Kukunlarning olishga kura ikki turi mavjud: sabzavot
va meva-rezavor kukunlari. Sabzavot kukunlari karam, sabzi, oshgovoq,
gand lavlagi va kartoshkadan, meva-rezavor kukunlar ega olma, nok va
boshka mevalardan olinadi.
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Sabzavot va meva-rezavor kukunlari
maxsus zavodlarda kuyidagi
texnologiya asosida olinadi:
-meva-rezavor va sabzavotlarni
zavodga keltirish;

-xom ashyoni aralashmalar, meva-
bandlari va barglardan tozalash va
yuvish.

-xom ashyoni pusti, urug’i va boshqa
qismlardan holi etish;

-yanchish va bo’tqa xoliga keltirish;
-bo’tqadan sabzavot va meva-rezavor
sokini ajratib olish;

-sokni tozalash va quritishga
yuborish;

-quritilgan kukunni tozalash va

qadoqlash.
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