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Кириш

Республикамизда амалга оширилаётган сиёсий ва ижгимоий узгаришлар 
кишлок хужалиги таълим йуналишларида таксил олаётган талабалар кишлок 
хужалик махсулотларини саклаш ва дастлабки ишлаш технологияси, 
стандартлаштириш, метрология ва сертификатлаш асослари билан фанини 
узлаштириш давомида фанни ривожланиш тарихини, дон, мойли экинларни, 
лавлаги, сабзавот, картошка ва мева-узум махсулотларини саклаш 
технологияси ва хом-ашёни дастлабки кайта ишлаш асослари тугрисида билим 
беришни, кишлок хужалик махсулотларини саклаш ва кайта ишлаш 
технологиясининг назарий асосларини, хамда илмий изланишлар олиб бориш 
йулларини излаш, уларни саклаш холати, шароитлари ва дастлабки кайта 
ишлашни ташкил этиш, стандартлаштириш, метрология, сертификатлаштириш 
ва сифатни бошкариш сохаларида янги йуналишларни белгилаб берди. 
Узбекистан Республикасининг “Стандартлаштириш тугрисида”, “Метрология 
тугрисида”, “Истеъмолчиларнинг хукукларини химоя килиш тугрисида”, 
“Озик-овкат махсулотларининг хавфсизлиги ва сифати тугрисида”, “Хужалик 
субъектлари фаолиятининг давлат назорати тугрисида”ги конунлари, 
Республика Вазирлар Махкамасининг “Узбекистан Республикаси Миллий 
эталон базасини шакллантириш ва метрологик таъминотни такомиллаштириш 
тугрисида”™ карорлари кабул килинди.

Фаннинг максади ва вазифаси

Таълим максади давр билан, ижтимоий хаёт билан узвий боглик. 
Ижгимоий хаётдаги туб бурилишлар, фаннинг интенсив ривожланиши, таълим 
модернизацияси, янги дидактик имкониятлар, инсонпарварлаштириш шубхасиз 
таълим максадини хам тубдан узгартирди. Таълим максадининг тубдан 
узгариши таълим мазмунида уз ифодасини топади. Кишлок хужалик 
махсулотларини саклаш ва дастлабки ишлаш технологияси, стандартлаштириш, 
метрология ва сертификатлаш асослари билан фани мазмунига дон, мойли 
усимликлар, канд лавлаги, картошка, сабзавот, мева ва узум махсулотларини 
саклашни ташкил килиш ва уларини кайта ишлаш хамда кишлок хужалик 
махсулотларини стандартлаштириш, метрология ва сертификатлаш каби 
булимлари киритилган.

Фанни укитишдан максади -  талабаларга бозор иктисодиёти шароитида 
махсулотларни саклаш ва кайта ишлашнинг асосий усулларини узлаштиришни, 
махсулотни етилиш даврида ва кузги-кишки сакдашда руй берадиган 
жараёнларни назарий таърифлари билан танишиш, махсулотларни саклаш усул 
ва режимларини куллашни, хом-ашёни турига мос кайта ишлаш технология- 
сини танлаш ва ишлаб чикаришда куллашни, хом ашё ва консерваланган 
махсулотни кадоклашда истикболли идишлардан фойдаланишни, махсулот­
ларни товар холатига келтиришни, контейнерлардан кенг фойдаланишни, 
махсулот сифатига турли омиллар таъсирини, режимларга риоя килган холда 
саклаш муддатларини узайтириш йулларини излашни, кайта ишлашда самара- 
ли, кам чикимли технологияни татбик этишни, махсулотларнинг сифати ва
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ракобатбардошлигини таъминлашда стандартлаштириш, метрология ва 
сертификатлаштириш фанининг тутган урни ва ахамияти хакида билим бериш. 
Бу эса талабага фаннинг хукукий, назарий ва меъёрий асосларини, хамда, 
уларни кишлок хужалик ишлаб чикариш амалиётида куллаш каби мухим 
жараёнларни ургатади.

Фанни вазифаси -  махсулотларни саклаш усул ва режимларини куллашни, 
хом ашёни турига мос кайта ишлаш технологиясини танлаш ва ишлаб 
чикаришда куллашни, хом ашё ва консерваланган махсулотни кадоклашда 
истикболли идишлардан фойдаланишни, махсулот сифатига турли омиллар 
таъсирини, режимларга риоя килган холда саклаш муддатларини узайтириш 
йулларини излашни, кайта ишлашда самарали, кам чикимли технологияни 
тадбик этишни, юкори сифатли консерваланган махсулотлар тайёрлаш, 
стандартлаштириш, метрология ва сертификатлаштириш сохасида барча иш- 
ларни халкаро микёсда уйгунлаштириш, меъёрлаш, улчаш ва текшириш усул ва 
воситаларини белгилаш, шу билан бир каторда амалда куллашни урганишдан 
иборат.

Фан буйича талабаларнинг билимига, куникмя вя малакага 
куйиладиган талаблар

“Кишлок хужалик махсулотларини саклаш ва дастлабки ишлаш техноло­
гияси, стандартлаштириш, метрология ва сертификатлаш асослари билан” укув 
фанини узлаштириш жараёнида бакалавр:

-  саклаш ва кайта ишлашнинг асосий усуллари;
-  махсулотни етишлиш даврида ва саклашда руй берадиган жараёнлари;
-  махсулотларнинг сифати ва ракобатбардошлиги;
-  стандартлаштириш, метрология ва сертификатлаштириш сохасида атама 

ва тушунчалари;
-  стандартлаштириш, метрология ва сертификатлаштириш давлат 

тизимлари ва уларни ташкил килиш;
-  халкаро шартнома ва битимлар; сертификатлаш объектлари ва 

субеъктлари;
-  кишлок хужалик махсулотлари сифатига таъсир этувчи омиллар х;ацш)а 

тасаввурга эга билиши;
-  талаба махсулотларни саклаш усул ва режимларни куллаш;
-  хом ашёни турига мос дастлабки ишлаш технологиясини танлаш ва 

ишлаб чикаришда куллашни;
-  хом ашё ва консерваланган махсулотни кадоклашда истикболли 

идишлардан фойдаланишни;
-  махсулотларни товар холатига келтиришни;
-  контейнерлардан кенг фойдаланишни;
-  стандартлаштириш, метрология ва сертификатлаштиришнинг хукукий ва 

назарий асосларини;
-  стандартлар ва бошка меъёрий хужжатларни ишлаб чикиш ва куллашни;
-  давлат метрология хизматини;
-  улчаш турларини;
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-  улчамлар бирлигини таъминлашни;
-  мажбурий ва ихтиёрий сертификатлашни;
-  мувофиклик сертификатини;
-  сертификатлаш тугрисидаги конун хужжатларини;
-  сертификатлаш схемаларини ишлаб чикиш ва уларни куллашни билиши 

керак;
-  махсулот сифатига турли омиллар таъсирини;
-  режимларга риоя килган саклаш муддатларини узайтириш йулларини;
-  кайта ишлашда самарали, кам чикимли технологиясини;
-  юкори сифатли консерваланган махсулотлар тайёрлаш усулларини;
-  кишлок хужалик махсулотлари сифат курсаткичлари ва уларни 

стандартлаштириш;
-  кишлок хужалик махсулотларини сертификатлаш бажариладиган 

ишларни ташкил этиш;
-  метрология сохасидаги меъёрий хужжатлар;
-  улчов воситаларини текширувдан утказиш;
-  сертификатлаштириш органларининг ва синов лабораторияларининг 

(марказларининг) жавобгарлиги;
-  стандартлар, меъёрий хужжатлардан фойдаланиш юзасидан малака- 

ларига эга булиши керак;
-  махсулот турларини узига хос хусусиятларига кура уларни саклаш;
-  кишлок хужалиги махсулотларнинг сифатини пасайтирмасдан саклаш 

муддатини узайтириш;
-  консервалар сифатига турли омилларнинг таъсирини бартараф эта олиш;
-  кайта ишлашни урта ва кичик корхоналарда амалга ошириш;
-  кайта ишлаб тайёрлаш жараёнида махсулот сифатини ошириш, чиким 

микдорини камайтириш ва иктисодий самарадорлигини кутариш малакала- 
рига эга булиши керак.

Фаннинг укув режадаги бошка фанлар билан 
узаро богликлиги ва услубий жихатдан кетма-кетлиги

Кишлок хужалик махсулотларини саклаш ва дастлабки ишлаш техноло­
гияси, стандартлаштириш, метрология ва сертификатлаш асослари билан фани 
6-семестрда (5410100 -  Агрокимё ва агротупрокшунослик, 5410300 -  Усимлик- 
лар химояси ва карантини, 5411000 -  Мева-сабзавотчилик ва узумчилик) хамда 
8-семестрда (5111000 -  Касб-таълими (5410200 -  Агрономия (дехкончилик мах­
сулотлари буйича)), 5410200 -  Агрономия (дехкончилик махсулотлари буйича), 
5410400 — Кишлок хужалик экинлари селекцияси ва уругчилиги) укитилади бу 
фани урганишда кимё, устмликшунослик, мевачилик ва сабзавотчилик 
фанларидан етарли билим ва куникмаларга эга булишлик талаб этилади.

Фаннинг ишлаб чикариш даги урни

Хозирги бозор иктисодиёти шароитида товарларга ва хизматларга 
булган талаб ва таклифларни, товарларнинг сифат кутсаткичларини аниклаш ва
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уларга куйиладиган талабларни стандарт талабларига мослиги ва давлатлар код 
ракамларига мослигини билишни шакллантиради.

Ушбу фанни урганиш натижасида талабалар урганган билимларини 
стандартлаштириш, метрология ва сертификатлаштириш буйича асосий 
коидапарни, талаблар ва меъёрларни, стандартлаштириш ва сифатни бош- 
каришдаги давлат баённомалари ва меъёрий хужжатлар билан ишлашни 
билиши, мавжуд билим ва тажрибаларини амалий фаолиятда кишлок хужалиги 
со\асида татбик килишни, хамда фаннинг хукукий, назарий ва меъёрий 
асосларини, хамда уларни кишлок хужалигида куллай олишни урганадилар.

Фянни укитишда замонавий ахборот ва педагогик технологиялар

Талабаларнинг Кишлок хужалик махсулотларини саклаш ва дастлабки 
ишлаш технологияси, стандартлаштириш, метрология ва сертификатлаш 
асослари билан фанини узлаштиришлари учун укитишнинг илгор ва замонавий 
усулларидан фойдаланиш, янги информацион-педагогик технологияларни 
тадбик килиш мухим ахамиятга эгадир. Фанни узлаштиришда дарслик, укув ва 
услубий кулланмалар, маъруза матнлари, таркатма материаллар, электрон 
материаллар, виртуал стендлар хамда ишчи холатдаги машиналарнинг ишлаб 
чикаришдаги намуналари ва макетларидан фойдаланилади. Маъруза ва амалий 
дарсларида мос равишдаги илгор педагогик технологиялардан фойдаланилади.

АСОСИЙ КИСМ 

Фаннинг назарий машгулотлари мавзулари

Кишлок хужалик махсулотларини саклаш ва дастлабки ишлашнинг 
ахамняти хамда ривожланиши

Кишлок хужалик махсулотларни саклаш ва дастлабки ишлаш технология­
си фаннининг предмет ва вазифалари. Кишлок хужалик махсулотларни саклаш 
ва дастлабки ишлашнинг халк хужалигидаги урни ва ахамияти. Кишлок 
хужалик махсулотларини саклаш ва кайта ишлашнинг тарихи ва ривожланиш 
истикболлари. Кишлок хужалик махсулотларини саклаш ва дастлабки ишлаш 
тизимининг вазифалари.

Махсулотларни тайёрлаш ва саклаш даврида улар сифатини пасайишига ва 
иерофгарчиликка карши кулланиладиган тадбирлар. Кишлок хужалиги 
махсулотлари кимёвий таркибига кирувчи азотли, клетчатка ва ярим клетчатка 
пектин, органик кислоталар, гликозидлар, эфир мойлари, алколоидлар, 
витаминлар, микро ва макро элементлар ошловчи ва минерал моддалар 
таърифи.

Дон махсулотларини саклаш

Дон уюмини саклаш тартиби. Донни совутилган холата саклаш. Донни 
курук холатда саклаш. Донни хавосиз мухитда саклаш. Донни саклаш 
тартиблари. Саклашда дон уюмининг чидамлилигини ошириш тадбирлари. Дон 
уюмини саклаш усуллари ва уларнинг технологик тавсифи. Дон омборларига
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Донни кайта ишлаш асослари
Донни янчишга тайёрлаш донни янчишга тайёрлаш. Донни янчиш 

асослари. Уннинг чикиши ва навлари хакида тушунчалар. Тегирмонларда 
доннинг тозалаш ва янчиш схемалари. Дон махсулотларини чикариш, уларнинг 
сифати ва микдорини хисобга олиш.

Ун ва ёрма ишлаб чикариш ва саклаш технологияси

Уннинг навлари ва турлари. Ун ишлаб чикариш корхоналарининг 
вазифалари. Дон тозалаш булимининг хамда ун тортиш булимининг асосий 
вазифалари. Бугдой ва жавдар унларига куйиладиган асосий талаблар ва уларни 
сифат курсаткичлари. Саклашда дон уюмини назорат килиш.

Ёрмабоп донлар, уларнинг турлари ва тавсифи. Ёрма махсулот турлари 
навлари ва уларга куйиладиган талаблар. Ёрма махсулотларини ишлаб 
чикаришдаги асосий жараёнлар. Ун ва ёрмани саклаш техникаси.

Канд лавлагини вактинча саклаш ва кайта ишлаш технологияси
Хом ашё сифатига кайта ишлаш саноатини тамонидан куйиладиган 

талаблар. Канд лавлагини йигиштириш, ташиш ва саклаш усуллари. Канд 
лавлагини шакарга айлантириш жараёнининг кискача чизмаси, ярим фабрикат 
ишлаб чикиш, уларнинг ишлаб чикариш чикимлари фойдаланиш. Канд 
рафинад ишлаб чикариш.

Мой ишлаб чикариш технологияси

Мой ишлаб чикариш учун ярокли усимлик турлари-кунгабакор, чигит, 
ловия, усимлик мойининг мухим озик-овкат ва бошка сохаларда ишлатилиши. 
Республикамиздаги кадимги мой тайёрлаш ва хозирги корхоналардаги мой 
ишлаб чикариш технологияси. Саноатда пресслаш ва экстрактация усулида 
олиш. Усимликни айрим турларидан мой олиш. Дистиллация, пигментация, 
рафинация филтрация ва бошка технологик жараёнлар мой ишлаб чикариш 
технологиясида куллаш.

Омихта ем ишлаб чикариш ва саклаш

Омихта ем ишлаб чикаришда кулланиладиган асосий хом ашёлар таърифи 
ва тавсифи. Омихта ем турлари ва кулланилиши доираси. Омихта ем ишлаб 
чикариш учун хом ашёлар (дон, озик-овкат махсулотлари ишлаб чикариш 
чикиндилари). Омихта ем махсулотлари ишлаб чикаришдаги асосий жараёнлар. 
Омихта емларни саклаш тартиби ва усуллари. Омихта емни саклаш. Саклашда 
омихта ем сифатининг узгариши.

Картошка сабзавот ва мевалар саклашнинг назарий асослари
Картошка, сабзавот ва меваларни саклаш усулларининг умумий таърифи: 

биоз, абиоз ва анабиоз усулларда махсулот саклаш. Саклашнинг биологик 
асослари. Сакланувчанлик. Нафас олиш. Чидамлилик ва унинг курсатгичлари. 
Оптимал саклаш шароитлари. Саклашда махсулотларнинг чидамлилигини

куйиладиган талаблар.
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ошириш тартиблари. Махсулотларга таъсир этувчи омиллар.

Картошка, сабзавот ва меваларни териш, 
ташиш ва саклаш усулларининг умумий таърифи

Саклашга мулжалланган махсулотларни йигиш ва ташиш хусусиятлари. 
Саклаш шароити. Мева-сабзавот турларини саклаш усуллари. Картошка, карам, 
илдизмевали сабзавотлар, пиёз, саримсок, помидор, бодринг, тарвуз, ковун, 
олма, нок, узум ва данакли мевалиларни саклашнинг узига хос усуллари. Мева- 
сабзавотларни саклашнинг халк усуллари.

Картошка ва сабзавот махсулотларини саклаш технологияси

Картошкани саклаш усуллари. Картошканинг даволаниш, асосий ва 
мажбурий тиним даврида саклаш технологияси. Саклаш режимлари: харорат, 
нисбий намлик, газ мухити. Картошкани уюмларда ва контейнерларда саклаш 
технологияси.

Сабзавотларни саклаш усуллари. Алохида сабзавот махсулотларини 
саклашнинг узига хос хусусиятлари ва режимлари: харорат, нисбий намлик, газ 
мухити. Саклашда сабзавот махсулотлари сифатини назорат килиш. Саклашда 
сабзавотларнинг чидамлилигини ошириш тадбирлари.

Полиз экинлари махсулотларини саклаш технологияси

Полиз махсулотларининг саклаш усуллари. Ковун, тарвуз ва ковокнинг 
саклашга ярокли навлари ва уларни саклаш технологияси. Саклаш режимлари: 
харорат, нисбий намлик, газ мухити. Полиз махсулотларининг сакланувчанлиги 
ва сакланиш давомийлиги. Саклашда полиз масхулотларининг чидамлилигини 
ошириш тадбирлари.

Мева-узум махсулотларини саклаш технологияси

Саклашга чидамли мева турлари ва навлари. Меваларни саклаш усуллари 
ва технологияси. Саклаш режимлари: харорат, нисбий намлик, газ мухити. 
Меваларни турли идиш ва омборхоналарда саклаш технологияси.

Саклашга чидамли узум навлари тавсифи. Узумни саклаш усуллари ва 
технологияси. Узумни саклашнинг узига хос хусусиятлари ва режимлари: 
харорат, нисбий намлик, газ мухити. Саклашда махсулотлар сифатини назорат 
килиш. Саклашда узумни чидамлилигини ошириш тадбирлари.

Картошка, сабзавот ва меваларни бирламчи кайта ишлаш технологияси

Картошка, сабзавот ва меваларни товар холатга келтириш ва кайта 
ишлашга тайёрлаш ва уларнинг хом ашёсига куйиладиган талаблар. Мева- 
сабзавотларни бирламчи кайта ишлаш усуллари -  саралаш, колибрлаш ва 
сархиллашнинг умумий таърифи. Кайта ишлаш усулларини классификацияси — 
физик, микробиологик ва кимявий хамда иссиклик билан стерилизациялаш. 
Хом ашё, идиш тайёрлаш, кадоклаш. Тайёр махсулотларни саклаш ва улар да 
учрайдиган бузилиш турлари.



Консервалашнинг микробиологик усуллари

Микробиологик усулда консервалашнинг умумий таърифи. Сут кислотали 
ачиш. Сабзавот ва меваларни микробиологик усулда кайта ишлаш технологик 
схемаси, унда микроорганизмлар иштирокида булиб утадиган жараён ва хосил 
буладиган моддалар таркиби, микробиологик усулда консерваланаётган хом 
ашёлар таркиби ва сифатига куйиладиган стандарт талаблар, шу билан бирга 
карамни микробиологик усулда консервалаш технологияси.

Помидорни тузлаш технологияси. Карамни тузлаш технологияси. Бодринг 
тузлаш технологияси. Тайёр махсулотнинг сифат курсаткичлари. Тузланган 
махсулотларни саклаш тартиби.

Меваларни намлаш, хом ашёга куйиладиган талаблар, асосий технологик 
жараёнлар. Ишлатиладиган идишлар. Тайёр махсулотнинг сифат 
курсаткичлари.

Консервалашнинг физик усуллари

Сабзавот ва меваларни консервалашнинг физик усулда. Мева-сабзавот- 
ларни термостреллизация усулида кайта ишлаш технологияси. Термостерилиза­
ция усулларининг мохияти, иссиклик билан стерилизациялаш техникаси ва 
технологияси. Термостерилизация усулида кайта ишланган махсулотларга 
куйиладиган талаблар.

Томат махсулотлари ишлаб чикариш технологияси. Асл сабзавот ва мева 
консервалари. Табиий асл консерваларни тайёрлаш технологияси. Сабзавот 
икралари ва уларни тайёрлаш технологияси. Асл табиий консерваларга 
куйиладиган талаблар.

Меваларни канд кушиб тайёрланадиган консервалар турлари. Канд билан 
консерваланадиган мевалар хом ашёсига куйиладиган талаблар. Мураббо 
тайёрлаш технологияси. Жем тайёрлаш технологияси. Повидло ва мармелад 
тайёрлаш технологияси. Канд билан консерваланган тайёр махсулотларга 
куйиладиган талаблар.

Компот тушунчаси. Компотнинг озукавий ва пархезбоплик киммати ва 
инсон саломатлигидаги ахамияти. Компотбоп мевалар хом ашёсига куйила­
диган талаблар. Хом ашёни кайта ишлашга тайёрлаш. Апохида мевалардан 
компот тайёрлаш технологияси. Тайёр компотларга куйиладиган талаблар. 
Компотларни саклаш технологияси.

Тайёр махсулотнинг сифат курсаткичлари ва сакланиш шароитлари. Физик 
усулда консерваланган махсулотларда учрайдиган бузилиш (бомбаж) турлари 
ва уларни бартараф этиш.

Шароб тайёрлаш технологияси

Шароб тушунчаси. Шаробларнинг классификацияси. Шароббоп узум 
навлари тавсифи. Шароб тайёрлашнинг асосий технологик жараёнлари. Хом 
ашёни кабул килиш, бандидан ажратиш, ачитиш, сульфитлаш ва бошка 
операциялар.

Хураки, десерт, кувватли ва купирадиган шароблар тушунчаси. Уларнинг 
биокимёвий таркиби ва шифобахш хусусиятлари. Ок ва кизил хураки, десерт ва
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кувватли хамда купирадиган шароблар ва уларни тайёрлаш технологияси. 
Турли шароб тайёрлашнинг узига хос хусусиятлари.

Шаробни эгализациялаш ва купажлаш тушунчаси. Эгализациялаш ва 
купажлашнинг мохияти, шароб сифатини оширишдаги ахамияти. Шаробни 
эгализациялаш ва купажлаш технологияси. Тайёр шаробларни саклаш 
технологияси. Саклаш тартиби ва муддатлари.

Меваларни куритиш усуллари ва технологияси

Куритиш учун жой танлаш. Куритиш майдонини куритишга тайёрлаш. 
куритиш учун ишлатиладиган анжом ва аслахалар. Куритиш да фойдаланила- 
диган моддалар, уларни ишлатиш тартиби. Меваларни куритиш усуллари. 
Куритиш усулларининг мохияти. Офтобли хавода куритиш. Меваларни сояки 
усулда куритиш. Махсулотларни турли палаткалар ва чодирларда куритиш. 
Махсулотларни дастлабки ишлов бериб ёки дастлбаки ишловларсиз табиий 
усулда куритиш.

Уруг ва данак мевалиларни куритиш технологияси. Хом ашёга куйилади­
ган талаблар. Олмани оддий, яхшиланган ва калифорния усулларида куритиш 
технологияси. Нок, дулана ва бехини куритиш технологияси. Урикни туршак, 
курага, кайса, ва аштак усулларида куритиш технологияси. Шафтоли, олхури, 
олча ва гилосни куритиш технологияси. Субтропик меваларни (анжир ва 
хурмон) куритиш технологияси. Хом ашёга куйиладиган талаблар. Хурмони 
бутунлигича ва турли шаклларда тугралган усулларда куритиш технологияси. 
Анжирни куритиш технологияси.

Узумни куритиш усуллари ва технологияси

Узумни куритишнинг тарихи, ахамияти ва ривожланиши. Куритиладиган 
хом ашёларга куйиладиган талаблар. Куритиш жараёнини тугри ташкил этиш 
ва куритиш майдонларига куйиладиган талаблар хамда хом ашёларни куритиш 
технологик схемалари.

Сунъий ва табиий усулларда куритиш. Узумларни сунъий усулда куритиш 
технологияси. Узумни табиий усулда куритиш технологияси. Хом ашёни 
куритишга тайёрлаш ва куритиш. Куритиш давомийлиги. КуРитилган 
узумларни кадоклаш ва саклаш.

Стандартлаштириш тизими ва ассолари

Стандартлаштиришни максад ва вазифаси. Фаннинг ривожланиши тарихи. 
Стандартлашнинг асосий тамойиллари. Стандартлаш буйича ишларни ташкил 
этиш. Стандартлаш сохасида меьёрий мухимлар тоифалари, стандарт турлари. 
Стандартларнинг таснифи ва уларнинг мазмуни

“Узстандарт” Агентлиги, унинг функциялари ва тузилиши, таркиби. 
“Узстандарт” нинг Республика вазирликлари, таянч ташкилотлари, стандарт­
лаштириш буйича бошка хизмат органлари билан узаро хамкорликда ишлаш. 
Стандартлаштириш Давлат тизими. Стандартлаштириш буйича ишларни 
режалаштириш. Меъёрий хужжатлар тоифалари (O’zDSt, TSt, KSt, TSh, T). 
Стандартлар таснифи ва уларнинг мазмуни. Стандартлаштиришнинг назарий 
асослари. Бирхиллаштириш, хиллаштириш. Комплекс стандартлаштириш.
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Стандартларни ишлаб чикиш ва жорий этиш коидалари.

Стандартлаштириш буйича ишларни ташкил килиш
Халкаро стандартлаштириш ташкилотлари. ISO, ПЛАКО ва бошка халкаро 

стандартлаштириш ташкилотлари. Уларнинг вазифалари. Узбекистонда 
халкаро стандартларнинг риоя этилиш холатлари. Халкаро стандартлаштириш- 
нинг ахамияти.

Метрология асослари

Умумий коидалар ва уларни амалга оширишга йуналтирилган комплекс 
тадбирлар. Метрологиянинг ривожланиш тарихи. Антропометрик улчаш. 
Метрологиянинг асосий акциомалари ва постулатлари. Метрология турлари. 
Назарий метрология. Амалий метрология. Конунлаштирувчи метрология. 
“Метрология тугрисида”ги Республика Конуни.

Улчашлар бирлигини таъминлаш давлат тизими. катталиклар, улчамлик, 
улчаш бирлиги, катталикнинг асосий бирлиги, хосилавий бирлиги, СИ 
бирликлар тизими. Метрологик таъминотнинг амалга ошириш буйича 
бажариладиган ишлар. Узбекистон Республикаси метрология хизмати.

Сертификатлаштириш асослари

Чет элларда, айникса, ривожланган мамлакатларда сертификатлаштириш. 
Мустакил Давлатлар Хамдустлиги (МДХ) да сертификатлаштириш. Узбекистон 
Республикасининг сертификатлаштириш миллий тизими. Сертификатлаш 
ташкилотлари. Четдан келтирилган махсулотларни сертификатлаштириш/

Фаннинг амалий машгулотлари мавзулари

Амалий машгулотлар талабаларга кишлок хужалиги махсулотларини 
саклаш ва дастлабки ишлаш технологияси, стандартлаштириш, метрология ва 
сертификатлаш буйича амалий куникма ва малака хосил киладилар.

Амалий машгулотларнинг тахминий тавсия этиладиган мавзулари:
1. Донни сифатини тахлил килиш
2. Дон сифати ва софлик курсаткичларини аниклаш усуллари
3. Доннинг ифлослиги ва зараркунандалар билан зарарланганлигини 

аниклаш
4. Донни тегирмонга тайёрлаш. Ун ва бошка дон махсулотлари чикишини 

хисоблаш
5. Ёпилган нон сифатини бахолаш
6. Хом-ашё сифатидаги канд лавлаги илдизмеваларига куйиладиган 

талаблар
7. Канд лавлаги илдизмевалилар уюмининг баъзи сифат курсаткичларини 

аниклаш
8. Усимлик мойлари сифатини бахолаш
9. Омихта ем рецептлари билан танишиш ва уларнинг сифатини 

бахолашни урганиш.
10. Мева-узумни йигиб-териб олишни ташкил килиш
11. Вактинчалик ва доимий омбор турлари хамда уларнинг турлари ва
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улчамлари
12. Илдизмевали сабзавотлар ва картошкани саклашга жойлаштириш учун 

вактинчалик омборлар майдонини хисоблаш
13. Мева-узум ва сабзавотларни саклашга жойлаштириш учун доимий 

омборлар майдонини хисоблаш
14. Мева-сабзавотларни саклаш даврида махсулот тупламининг табиий 

камайишини хисоблаш
15. Сабзавотларни тузлашни урганиш
15. Меваларни канд билан консервалашни урганиш
16. Мева цукатлари тайёрлашни урганиш
17. Шароб сифатини бахолаш
18. Мева-узум куритиш майдонини ташкил этиш
19. Куритилган мевалар олиш учун мева-узум хом ашёсини хисоблаш
20. Стандартлаштириш хакидаги асосий тушунчалар, таснифи ва уларнинг 

мохияти
21. Халкаро стандартлар билан танишиш
22. Метрология асослари. Улчамлар бирлилигини таъминлаш Давлат 

тизими
23. Сертификатлаштириш асослари. Махсулот хакидаги маълумотларни 

стандартлаштириш ва кодлаш

Фаннинг лаборатория машгулотлари мавзулари

Фан буйича лаборатория машгулотлар намунавий укув режада кузда 
тутилмаган.

Мустакил ишини ташкил этишнинг шакли ва мазмуни

Талаба мустакил ишининг асосий максади -  укитувчининг рахбарлиги ва 
назоратида муайян укув ишларини мустакил равишда бажариш учун билим ва 
куникмаларни шакллантириш ва ривожлантириш.

Талаба мустакил ишини ташкил этишда куйидаги шакллардан 
фойдаланилади:

• айрим назарий мавзуларни укув адабиётлари ёрдамида мустакил 
узлаштириш;

• берилган мавзулар буйича ахборот (реферат) тайёрлаш;
• назарий билимларни амалиётда куллаш;
• кайта ишланган махсулотлар олиш;
• кайта ишланган махсулотларни стандартлаштириш, метрологияси ва 

сертификатлашни куллаш;
• илмий макола, анжуманга маъруза тайёрлаш ва х.к.

Амалий машгулотларни ташкил этиш буйича кафедра профессор-укитув- 
чилари томонидан курсатма ва тавсиялар ишлаб чикилади. Унда талабалар 
асосий маъруза мавзулари буйича олган билим ва куникмаларини амалий 
масалалар ечиш оркали янада бойитадилар. Шунингдек, дарслик ва укув 
кулланмалар асосида талабалар билимларини мустахкамлашга эришиш, 
таркатма материаллардан фойдаланиш, илмий маколалар ва тезисларни чоп
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этиш оркали талабалар билимини ошириш, масалалар ечиш, мавзулар буйича 
кургазмали куроллар тайёрлаш ва бошкалар тавсия этилади.

Тавсия этилаётган мустакил ишларнинг мавзулари куйидагилар:
1. Ун саклашда учрайдиган муаммолар.
2. Ун ва ёрма ишлаб чикариш.
3. Кишлок хужалик махсулотларини саклашда руй берадиган физиологик 

жараёнлар
4. Мева-сабзавот махсулотларига товар ишлов бериш (саралаш, сархиллаш, 

жойлаш)
5. Сабзавот, мева, узум ва полиз махсулотларини совутгич омборларда 

саклаш.
6. Сабзавот ва меваларни бошкариладиган газ мухитида саклаш.
7. Мева сабзавот консервалари тайёрлашда иссиклик стерилизацияси йули 

билан ишлов бериш.
8. Мева-узум ва сабзавотларни офтобли хавода куритиш.
9. Мева узумни сунъий усулда куритиш
10. Стандартлаштириш сохасидаги асосий атамалар.
11. Махсулот сифат курсатгичлари ва уларни аниклаш усуллари 

(органолептик, лаборатория, социологик ва эксперт).
12. Янги стандартларни ишлаб чикиш коидаси.
13. Хиллаштириш, бирхиллаштириш.
14. Комплекс стандартлаш.
15. Корхонада сифатни бошкариш тизимини ишлаб чикиш.
16. Стандартлаштириш буйича халкаро ташкилотлар (ИСО).
17. Республикада метрологик хизматини ташкил килиш.
18. Республикада сертификатлаштириш ишлари ва сертификат бериш 

коидалари.
19. Усимликшунослик махсулотларини стандартлаштириш.
20. Импорт махсулотларни стандартлаштириш.
21. Кишлок хужалик махсулотлари сифатини аниклашнинг асосий 

усуллари.
22. Галла ва дуккакли усимликларни стандартлаштириш.
23. Техник усимликлар ва озукаларни стандартлаштириш.
24. Сут, гушт, тухум махсулотларини стандартлаштириш.

Дастурнинг информацион-методик таъминоти

Мазкур фанни укитиш жараёнида таълимнинг замонавий илгор интерфаол 
усулларидан, педагогик ва ахборот-коммуникация технологияларининг 
презентация (такдимот), мултимедиа ва электрон-дидактик технологиялардан 
фойдаланилади. Лаборатория машгулотларда аклий хужум, блиц-суров, гурух 
билан ишлаш, такдимот, мустакил ишлашга ургатиш, топширик бажартириш 
каби усул ва техникалардан кенг фойдаланилади.
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